Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

) EDITAL
PREGAO ELETRONICO N¢2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.2 23725.023076/2022-57)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins - Campus Colinas do Tocantins, por meio da Geréncia de Compras
e Licitacao, sediado na Av. Bernardo Sayao, Chacara Raio de Sol, lote 29B —
CEP 77.760-000 - Colinas do Tocantins/TO, e-mail: licitacao.colinas@ifto.edu,
Colinas do Tocantins, realizard licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, com critério de julgamento menor preco por iten, sob a forma
de execucao indireta, no regime de empreitada por (preco
unitario/global/integral), nos termos da Lei n? 10.520, de 17 de julho de 2002,
do Decreto n?2 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21
de setembro de 2018, do Decreto n? 7.746, de 05 de junho de 2012, das
Instrucdes Normativas SEGES/MP n? 05, de 26 de maio de 2017 e n? 03, de
26 de abril de 2018 e da Instrucao Normativa SLTI/MP n2 01, de 19 de janeiro
de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei
n2 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro
de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21 de junho de
1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessao: 13/03/2023

Horario: 09:00 horas, horério de Brasilia.

Local: Portal de Compras do Governo Federal -
WWW.comprasgovernamentais.gov.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdao é a escolha da proposta mais vantajosa
para a contratacao de servicos de fornecimento de refeicbes mediante
concessao administrativa de uso de bem publico, conforme condicdes,
guantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagcdo terd apenas 01 (um) item, conforme tabela constante do
Termo de Referéncia.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco do item,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificacdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS PARA O SUBSIDIO



2.1. As despesas para atender a esta licitacao estao programadas em
dotacao orcamentdria prépria, prevista no orcamento da Unidao para o
exercicio de 2023, na classificacao abaixo:

Gestédo/Unidade: 158633
Fonte: 0100000000

Programa de Trabalho: 170845
Elemento de Despesa: 339039
Pl: L20RLPO139N

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que
permite a participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em
sua forma eletronica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de
certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira -
ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a
responsabilidade do licitante ou de seu representante legal e a presuncao de
sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes a este
Pregao.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacodes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas
e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
drgao ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes
de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis
pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcao ou a
alteracao dos registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.6. A nao observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificacao no momento da habilitacao.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

4.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade
seja compativel com o objeto desta licitacdao, e que estejam com
Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN SEGES/MP n?2 3,
de 2018.

4.2. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.3. Para o item 1 a participacao é exclusiva a microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n2123, de 14 de
dezembro de 2006.



4.4. Seréa concedido tratamento favorecido para as microempresas e
empresas de pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas
no artigo 34 da Lein? 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor
rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites
previstos da Lei Complementar n? 123, de 2006.

4.5. Nao poderao participar desta licitacao os interessados:

4.5.1. proibidos de participar de licitacbes e celebrar contratos
administrativos, na forma da legislacao vigente;

4.5.2. que nao atendam as condicOes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.5.3. estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com
poderes expressos para receber citacao e responder administrativa ou
judicialmente;

4.5.4. que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 92 da Lei n®
8.666, de 1993;

4.5.5. que estejam sob faléncia, recuperacao judicial ou extrajudicial, ou
concurso de credores ou insolvéncia, em processo de dissolucao ou
liguidacao;

4.5.6. entidades empresariais que estejam reunidas em consadrcio;

4.5.7. organizacoes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicdo (Acérdao n? 746/2014-TCU-Plenario);

4.5.8. instituicbes sem fins lucrativos (paragrafo Unico do art. 12 da
Instrucao Normativa SEGES/MP n¢ 05/2017).

4.6. E admissivel a participacdo de organizacdes sociais, qualificadas na
forma dos arts. 52 a 72 da Lei 9.637/1998, desde que 0s servicos objeto
desta licitacao se insiram entre as atividades previstas no contrato de gestao
firmado entre o Poder Publico e a organizacao social (Acérdao n@
1.406/2017- TCU-Plenario), mediante apresentacao do Contrato de Gestao e
dos respectivos atos constitutivos.

4.7. sociedades cooperativas, considerando a vedacao contida no art. 10 da
Instrucao Normativa SEGES/MP n? 5, de 2017, bem como o disposto no
Termo de Conciliacao firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a AGU.

4.8. Nos termos do art. 52 do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a
contratacao de pessoa juridica na qual haja administrador ou sécio com
poder de direcao, familiar de:

4.8.1. detentor de cargo em comissao ou funcao de confianca que atue na
area responsavel pela demanda ou contratacao; ou

4.8.2. de autoridade hierarquicamente superior no ambito do drgao
contratante.

4.9. Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cénjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade
ou afinidade, até o terceiro grau (SUumula Vinculante/STF n? 13, art. 59, inciso
V, da Lei n? 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 22, inciso Ill, do Decreto
n.2 7.203, de 04 de junho de 2010).

4.10Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a
utilizacao, na execucao dos servicos contratados, de empregado da futura
Contratada que seja familar de agente publico ocupante de cargo em
comissao ou fungao de confianca neste érgao contratante.



4.11Como condicao para participacdo no Pregao, o licitante assinalard “sim”
ou “ndao” em campo préprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes
declaracoes:

4.11.1.que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n2 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

4.11.2.nos itens exclusivos para participacao de microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalacao do campo “nao” impedird o prosseguimento
no certame;

4.11.3.nos itens em que a participacao nao for exclusiva para
microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo
“nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao tratamento
favorecido previsto na Lei Complementar n? 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa;

4.11.4.que esta ciente e concorda com as condicbes contidas no Edital e
Seus anexos;

4.11.5.que cumpre 0s requisitos para a habilitacao definidos no Edital e que a
proposta apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.11.6.que inexistem fatos impeditivos para sua habiltacao no certame,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.11.7.que nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14
anos, na condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituicao;

4.11.8.que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucao Normativa SLTI/MP n? 2, de 16 de setembro de 2009;

4.11.9.que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV
do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicao Federal;

4.11.1que o0s servicos sao prestados por empresas que comprovem
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras
de acessibilidade previstas na legislacao, conforme disposto no art. 93 da Lei
n2 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.12A declaracao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicao
sujeitara o licitante as sancdes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APNRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habiltacao exigidos no edital,
proposta com a descricao do objeto ofertado e o preco, até a data e o
horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagao
exigidos neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de



habilitacao que constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito
de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverao encaminhar a
documentacao de habiltacdao, ainda que haja alguma restricao de
regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 12 da LC n? 123, de
2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico
durante a sessao publica do Pregao, ficando responsavel pelo 6nus
decorrente da perda de negécios, diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou
substituir a proposta e os documentos de habilitacao anteriormente inseridos
no sistema.

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacao
entre as propostas apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizacao
dos procedimentos de negociacao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habiltacao do licitante
melhor classificado somente serao disponibilizados para avaliacao do
pregoeiro e para acesso publico apés o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletrénico, dos seguintes campos:

6.1.1. valor total dos itens que compdem o grupo;

6.1.2. Descricdo do objeto, contendo as informacbes similares a
especificacao do Termo de Referéncia, incluindo-se, dentre outras, as
seguintes informacdes:

6.1.2.1. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

6.2. Nos valores propostos estarao inclusos todos os custos operacionais,
encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer
outros que incidam direta ou indiretamente na prestacao dos servicos,
apurados mediante apresentacao de Planiha de Custos e Formacao de
Precos;

6.3. A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco
no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os
valores providos com o0 quantitativo de vale transporte, devendo
complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja
satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666,
de 1993.

6.4. Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se
revele superior as necessidades da contratante, a Administracao devera
efetuar o pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de
faturamento dos servicos demandados e executados, concomitantemente
com a realizacao, se necessdrio e cabivel, de adequacao contratual do
guantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n.
8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MPDG n.5/2017.



6.5. A empresa é a Unica responsavel pela cotacao correta dos encargos
tributarios. Em caso de erro ou cotacao incompativel com o regime tributario
a que se submete, serao adotadas as orientacdes a seguir:

6.5.1. cotacao de percentual menor que o adequado: o percentual serd
mantido durante toda a execucao contratual

6.5.2. cotacao de percentual maior que o adequado: o excesso serd
suprimido, unilateralmente, da planiha e havera glosa, quando do
pagamento, e/ou reducao, quando da repactuacao, para fins de total
ressarcimento do débito.

6.6. Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos
em percentuais variaveis, a cotacao adequada sera a que corresponde a
média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses,
devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizacao,
a qualquer tempo, comprovacao da adequacao dos recolhimentos, para os
fins do previsto no subitem anterior.

6.7. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento dos servicos, serao retidos na fonte o0s percentuais
estabelecidos na legislacao vigente.

6.8. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento
das disposicdes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo
de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os
servicos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
gualidades adequadas a perfeita execucao contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.9. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de
lances, serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nao Ihe assistindo o
direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacao de erro, omissao ou
qualquer outro pretexto.

6.100 prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60(sessenta) dias, a
contar da data de sua apresentacao.

6.110s licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem
de licitagcdOes publicas.

6.120 descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao
por parte dos contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apdés o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adocao das medidas necessarias
ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicao; ou condenacao dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacao dar-se-4 em sessdo publica, por meio
de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando



desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com os requisitos
estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou nao
apresentem as especificacdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.3. Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.4. A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema,
com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.5. A nao desclassificacao da proposta nao impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.6. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo
que somente estas participarao da fase de lances.

7.7. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre
o Pregoeiro e os licitantes.

7.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente
informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.9. O lance devera ser ofertado pelo valor total dos itens do lote.

7.100s licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario
fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.110 licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao uUltimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.120 intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os
lances, que incidira tanto em relagcao aos lances intermediarios quanto em
relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$
0,50 (cinquenta centavos).

7.13Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de
disputa “aberto”, em que os licitantes apresentardao lances publicos e
sucessivos, com prorrogacoes.

7.14A etapa de lances da sessao publica tera duracao de dez minutos e,
apods isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver
lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duracdao da sessao
publica.

7.15A prorrogacao automadtica da etapa de lances, de que trata o item
anterior, serd de dois minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que
houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de
lances intermediarios.

7.16 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

7.17Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica
pelo sistema, poderd o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio,
justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da
consecucgao do melhor preco.

7.18Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo
aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.19Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados,
em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacao do
licitante.



7.20No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa
competitiva do Pregao, o sistema eletronico podera permanecer acessivel
aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.21Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir
por tempo superior a dez minutos, a sessao publica serd suspensa e
reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do
fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacao.

7.220 critério de julgamento adotado serd o menor preco, conforme definido
neste Edital e seus anexos.

7.23Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta.

7.24Em relacao a itens nao exclusivos para participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera
efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da
entidade empresarial. O sistema identificard em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da LC n? 123, de 2006, regulamentada pelo
Decreto n® 8.538, de 2015.

7.25Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento)
acima da melhor proposta ou melhor lance serao consideradas empatadas
com a primeira colocada.

7.26 A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de
encaminhar uma Uultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados
pelo sistema, contados apds a comunicacao automatica para tanto.

7.27Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serao
convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte
que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no
subitem anterior.

7.28No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
gue se identifique aguela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.2956 podera haver empate entre propostas iguais (nao seguidas de
lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e
fechado.

7.30Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate serd aquele previsto no art. 39, § 22, da Lei n? 8.666, de 1993,
assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos servicos:

7.30.1.prestados por empresas brasileiras;

7.30.2.prestados por empresas que invistam em pesquisa e no
desenvolvimento de tecnologia no Pais;



7.30.3.prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacao.

7.31Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema
eletronico dentre as propostas ou os lances empatados.

7.32Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro
devera encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que
tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor proposta,
vedada a negociacao em condicdes diferentes das previstas neste Edital.

7.33A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.340 pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de
2(duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a
negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.

7.35E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.36 Apds a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacao e
julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro examinard a proposta
classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a
compatibilidade do preco em relacao ao maximo estipulado para contratacao
neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo Unico do
art. 72 eno § 92 do art. 26 do Decreto n.2 10.024/20109.

8.2. A anadlise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada
com o auxilio da Planilha de Custos e Formacao de Precos, a ser preenchida
pelo licitante em relacao a sua proposta final.

8.3. A Planilha de Custos e Formacao de Precos devera ser encaminhada
pelo licitante exclusivamente via sistema, no prazo de 2 (duas) horas,
contado da solicitacao do pregoeiro, com os respectivos valores
readequados ao lance vencedor, e serd analisada pelo Pregoeiro no
momento da aceitacao do lance vencedor.

8.4. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de
Custos e Formacao de Precos nao caracteriza motivo suficiente para a
desclassificacdao da proposta, desde que nao contrariem exigéncias legais.

8.5. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do
item 9.1 do Anexo VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.5.1. nao estiver em conformidade com o0s requisitos estabelecidos neste
edital,

8.5.2. contenha vicio insanavel ou ilegalidade;

8.5.3. nao apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de
Referéncia;

8.5.4. apresentar preco final superior ao preco maximo fixado (Acérdao n?



1455/2018 -TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo
exigido, ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

8.6. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que poSSui ou possuird
recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada
inexequivel a proposta de precos ou menor lance que:

8.6.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacao,
apresente precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os pregcos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos
dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatédrio da licitacdao nao
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneracao.

8.6.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam
inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatoério,
tais como leis, medidas provisérias e convencdes coletivas de trabalho
vigentes.

8.6.3. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em
caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser
efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993
e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP N.
5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.7. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por
cento) da média dos precos ofertados para o mesmo item, e a
inexequibiidade da proposta nao for flagrante e evidente pela analise da
planilha de custos, nao sendo possivel a sua imediata desclassificacao, sera
obrigatdria a realizacao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade
da proposta.

8.8. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para
aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as
provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.9. Na hipétese de necessidade de suspensdo da sessao publica para a
realizacao de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao
publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com,
no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera
registrada em ata.

8.100 Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo
de 2(duas) horas, sob pena de nao aceitacao da proposta.

8.11E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.12Dentre os documentos passiveis de solicitacao pelo Pregoeiro,
destacam-se as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.13Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir
com fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.140 Pregoeiro analisara a compatibiidade dos precos unitarios
apresentados na Planilha de Custos e Formacao de Precos com aqueles
praticados no mercado em relacao aos insumos e também quanto aos
salarios das categorias envolvidas na contratacao.



8.15Erros no preenchimento da planiha nao constituem motivo para a
desclassificacao da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no
prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que nao haja majoracao do preco.

8.160 ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
gue nao alterem a substancia das propostas.

8.17Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a
indicacao de recolhimento de impostos e contribuicées na forma do Simples
Nacional, quando nao cabivel esse regime.

8.18Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das
especificacdes do objeto, poderd ser colhida a manifestacao escrita do setor
requisitante do servico ou da drea especializada no objeto.

8.19Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na
ordem de classificacao.

8.20Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no
“chat” a nova data e hordrio para a continuidade da mesma.

8.21Nos itens nao exclusivos para a participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes
de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova verificacao, pelo sistema,
da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC
n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

8.22Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro
verificara a habilitacdo do licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicao prévia ao exame da documentacao de habilitacdao do
licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificara o eventual descumprimento das condicdes de participacao,
especialmente quanto a existéncia de sancao que impeca a participacao no
certame ou a futura contratacao, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido
pela Controladoria-Geral da Uniao (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de  Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d)Lista de Inidoneos e o Cadastro Integrado de Condenacdes por llicitos
Administrativos - CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Uniao -
TCU;

9.2. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdao
das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.3. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sdcio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sancdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicao de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio



majoritario.
9.4. Caso conste na Consulta de Situacao do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciard para verificar se

houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.5. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.6. O licitante serd convocado para manifestacao previamente a sua
desclassificacao.

9.7. Constatada a existéncia de sancao, o Pregoeiro reputara o licitante
inabilitado, por falta de condicao de participacao.

9.8. No caso de inabiltacao, havera nova verificacao, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacao da proposta subsequente.

9.9. Caso atendidas as condicdes de participacao, a habilitacao do licitantes
sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em
relacdo a habilitacao juridica, a regularidade fiscal, a qualificacao econémica
financeira e habilitacao técnica, conforme o disposto na Instru¢cao Normativa
SEGES/MP n¢ 03, de 2018.

9.100 interessado, para efeitos de habiltacao prevista na Instrucao
Normativa SEGES/MP n2 03, de 2018 mediante utilizacao do sistema, devera
atender as condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia
util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

9.11E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes
do SICAF para gque estejam vigentes na data da abertura da sessao publica,
ou encaminhar, em conjunto com a apresentacao da proposta, a respectiva
documentacao atualizada.

9.120 descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacao do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certidoes
feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s),
conforme art. 43, §39, do Decreto 10.024, de 2019.

9.13Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacao
complementares, necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e
ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminhda-los, em formato
digital, via sistema, no prazo de 2(duas) horas, sob pena de inabilitagao.

9.14Nao serao aceitos documentos de habiltacado com indicacao de
CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.15Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome
da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em
nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.16Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas
de numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizacao do recolhimento dessas contribuicdes.

9.17Ressalvado o disposto no item 4.3, os licitantes deverao encaminhar,
nos termos deste Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir,
para fins de habilitacao:



9.17.1.Habilitacao juridica:

9.17.1.1.no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.17.1.2.n0 caso de sociedade empresdria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

9.17.1.3.inscricao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o
participante sucursal, filial ou agéncia;

9.17.1.4n0 caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no
Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicacao dos seus administradores;

9.17.1.5.decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresaria
estrangeira em funcionamento no Pais;

9.17.1.6.0s documentos acima deverao estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidacao respectiva.

9.17.2.Regularidade fiscal e trabalhista:
9.17.2.1prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

9.17.2.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Uniao (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02/10/2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.17.2.3prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de
Servico (FGTS);

9.17.2.4prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lein® 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.17.2.5prova de inscricao no cadastro de contribuintes municipal, relativo
ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.17.2.6.prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede
do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.17.2.7caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais
relacionados ao objeto licitatorio, deverd comprovar tal condicao mediante a
apresentacao de declaracdao da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede,
ou outra equivalente, na forma da lei.

9.17.3.Qualificacao economico-financeira:

9.17.3.1.certiddao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
licitante;

9.17.3.2.balanco patrimonial e demonstracdes contdbeis do ultimo exercicio



social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situacao financeira da empresa, vedada a sua substituicao por balancetes ou
balancos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

9.17.3.3.n0 caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-
se a apresentacao de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.17.3.4& admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social;

9.17.3.5.comprovacao da boa situacao financeira da empresa mediante
obtencao de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacao das seguintes
féormulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =
Passivo Circulante

9.17.3.6.As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, que apresentarem
resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverao comprovar
patrimonio liquido de 10%(dez por cento) do valor estimado da contratacao
ou do item pertinente.

9.17.3.7As empresas deverao ainda complementar a comprovacao da
gualificacdao econdmico-financeira por meio de:

a) Comprovacao de possuir Capital Circulante Liquido (CCL) ou Capital de Giro
(Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis
inteiros e sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado para a
contratacao ou item pertinente, tendo por base o balanco patrimonial e as
demonstracdes contabeis ja exigiveis na forma da lej;

b) Comprovacao de patrimonio liquido de 10% (dez por cento) do valor
estimado da contratacao, por meio da apresentacao do balanco patrimonial e
demonstragdes contaveis do Ultimo exercicio social, apresentados na forma
da lei, vedada a substituicdo por balancetes ou balancos provisérios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3
(trés) meses da data da apresentacao da proposta;

c) Comprovacao, por meio de declaracao, da relacao de compromissos
assumidos, conforme modelo constante do Anexo VIII, de que 1/12 (um
doze avos) do valor total dos contratos firmados com a Administracao
Pudblica e/ou com a iniciativa privada, vigentes na data da sessao publica de
abertura deste Pregao, nao é superior ao Patriménio Liquido do licitante,
podendo este ser atualizado na forma ja disciplinada neste Edital;



d)a declaracdao de que trata o item acima devera estar acompanhada da
Demonstracao do Resultado do Exercicio (DRE) relativa ao Ultimo exercicio
social, quando houver divergéncia percentual superior a 10% (dez por
cento), para mais ou para menos, entre a declaracao aqui tratada e a receita
bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE),
deverao ser apresentadas, concomitantemente, as devidas justificativas.

9.17.4. Qualificacao-Técnica:

9.17.4.1Deverd haver a comprovacao da experiéncia minima de 1(um)
ano na prestacao dos servicos, sendo aceito o somatério de atestados de
periodos diferentes, nao havendo obrigatoriedade de o prazo de um
ano ser ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017;

9.17.4.2.0s atestados deverao referir-se a servicos prestados no ambito de
sua atividade econdémica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

9.17.4.3Somente serao aceitos atestados expedidos apds a conclusao do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao,
exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017,

9.17.4.4Poderad ser admitida, para fins de comprovacao de quantitativo
minimo do servico, a apresentacao de diferentes atestados de servicos
executados de forma concomitante, pois essa situagao se equivale, para fins
de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017;

9.17.4.50 licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a
contratacao, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
0S servicos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

9.17.4.6 As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, deverao apresentar
ainda:

| - Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, nas
condicbes estabelecidas no Termo de Referéncia, conforme item 3.3 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017; caso desejar, ou

- Declaracao emitida pelo licitante de que conhece as condicdes locais
para execucao do objeto ou que realizou vistoria no local do evento,
conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017, ou caso
opte por nao realiza-la, de que tem pleno conhecimento das condicbes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total
responsabilidade por este fato e que nao utilizard deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejam avencas técnicas ou financeiras com
este (6rgao ou entidade), na forma do Anexo V deste Edital.

9.17.4.70 licitante enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado (a) da prova de inscricao
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacao
do balanco patrimonial e das demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio;



9.17.4.8A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e
trabalhista nao impede que a licitante qualificada como microempresa ou
empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a
todas as demais exigéncias do edital;

9.17.4.9 A declaracao do vencedor acontecera no momento imediatamente
posterior a fase de habilitacao;

9.17.4.1@aso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade
fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, apds a declaracdao do vencedor, comprovar a regularizacao. O prazo
podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracao publica,
quando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa;

9.17.4.11A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem
anterior acarretara a inabiltacao do licitante, sem prejuizo das sancdes
previstas neste Edital, sendo facultada a convocacao dos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacao. Se, na ordem de classificacao,
seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, sera
concedido 0 mesmo prazo para regularizacao;

9.17.4.1Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos
exigidos, o Pregoeiro suspenderd a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para a continuidade da mesmea;

9.17.4.1%era inabiltado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja
por nao apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los
em desacordo com o estabelecido neste Edital;

9.17.4.14los itens nao exclusivos a microempresas e empresas de pequeno
porte, em havendo inabiltagcdao, havera nova verificacao, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n?
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacao da
proposta subsequente;

9.17.4.1® licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver
concorrendo em outro item, ficard obrigado a comprovar os requisitos de
habilitacdo cumulativamente, isto é, somando as exigéncias do item em que
venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim sucessivamente,
sob pena de inabilitacao, além da aplicacao das sancdes cabiveis;

9.17.4.16lao0 havendo a comprovacao cumulativa dos requisitos de
habilitacdo, a inabilitacao recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es),
cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a habiltacao do licitante nos
remanescentes.

9.18Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital,
o licitante sera declarado vencedor.
10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada
no prazo de 2 (duas) horas, a contar da solicitacdao do Pregoeiro no sistema
eletrénico e devera:

10.1.1.ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma
via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha



ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2.apresentar a planilha de custos e formacao de precos, devidamente
ajustada ao lance vencedor;

10.1.3.conter a indicacao do banco, numero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2 A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em
consideracao no decorrer da execucao do contrato e aplicacao de eventual
sancao a Contratada, se for o caso.

10.3Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

10.40s precos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor
unitario em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 52
da Lei n? 8.666/93).

10.50correndo divergéncia entre os precos unitdrios e o preco global,
prevalecerao os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores
numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.6 A oferta deverd ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto
deste Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicao
que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de
desclassificacao.

10.7A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos,
nao sendo considerada aquela que nao corresponda as especificacdes ali
contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.8As propostas que contenham a descricao do objeto, o valor e os
documentos complementares estarao disponiveis na internet, apds a
homologacao.

11. DOS RECURSOS

11.10 Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de
regularizacao fiscal e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno
porte, se for o caso, concederd o prazo de no minimo trinta minutos, para
gue qualquer licitante manifeste a intencao de recorrer, de forma motivada,
isto é, indicando contra quais decisbes pretende recorrer e por quais
motivos, em campo préprio do sistema.

11.2Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a
tempestividade e a existéncia de motivacao da intencao de recorrer, para
decidir se admite ou nao o recurso, fundamentadamente.

11.2.1.Nesse momento o Pregoeiro ndao adentrara no mérito recursal, mas
apenas verificara as condicdes de admissibilidade do recurso.

11.3A falta de manifestacao motivada do licitante quanto a intencdo de
recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.4Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdao, o
prazo de trés dias para apresentar as razobes, pelo sistema eletronico,
ficando o0s demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo,
apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletrénico, em outros trés
dias, que comecarao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-
lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de
seus interesses.



11.50 acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.60s autos do processo permanecerao com vista franqueada aos
interessados, no endereco constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1.Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos
anteriores a realizacao da sessao publica precedente ou em que seja anulada
a prépria sessao publica, situacao em que serao repetidos os atos anulados
e 0s que dele dependam;

12.1.2.Quando houver erro na aceitacao do preco melhor classificado ou
guando o licitante declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o
instrumento equivalente ou nao comprovar a regularizacao fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n? 123/2006, serao adotados
0s procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de
lances.

12.2Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para
acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1.A convocacao se dara por meio do sistema eletronico (“chat”) ou e-
mail de acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2.A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1.0 objeto da licitacao sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por
ato do Pregoeiro, caso nao haja interposicao de recurso, ou pela autoridade
competente, apds a regular decisao dos recursos apresentados.

13.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1Nao havera exigéncia de garantia de execucao para a presente
contratacao.

15. DO TERMO DE CONTRATO

15.1Apdés a homologacdo da licitacao, em sendo realizada a contratacao,
sera firmado Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.20 adjudicatério terd o prazo de 10(dez) dias Uteis, contados a partir da
data de sua convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar
instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta
Contrato/Autorizacao), sob pena de decair do direito a contratacao, sem
prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

15.3 Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracao podera
encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso
de recebimento (AR) ou meio eletronico, para que seja assinado e devolvido



no prazo de 10(dez) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.40 prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitacao justificada do adjudicatdrio e aceita pela
Administracao.

15.50 Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a
empresa adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.5.1.referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacao de
negdcios ali estabelecida as disposicoes da Lein? 8.666, de 1993;

15.5.2.a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no
edital e seus anexos;

15.5.3.a contratada reconhece que as hipdteses de rescisao sao aquelas
previstas nos artigos 77 e 78 da Lei n? 8.666/93 e reconhece os direitos da
Administracao previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

15.60 prazo de vigéncia da contratacao é de doze (12) meses prorrogavel
conforme previsao no instrumento contratual ou no termo de referéncia.

15.7 Previamente a contratacao a Administracao realizara consulta ao SICAF
para identificar possivel suspensao tempordria de participacao em licitacao,
no ambito do 6rgao ou entidade, proibicao de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art.
29, da Instrucao Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do
art. 62, Ill, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao
CADIN.

15.8Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder
ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratacao.

15.9. Na hipdétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado
devera regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05
(cinco) dias Uteis, sob pena de aplicacao das penalidades previstas no edital e
anexos.

15.10. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera
exigida a comprovacao das condicdes de habiltacao consignadas no edital,
gue deverao ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da
ata de registro de precos.

15.11.Na hipotese de o vencedor da licitacao nao comprovar as
condicoes de habilitacao consignadas no edital ou se recusar a
assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a Administracao,
sem prejuizo da aplicacao das sancoes das demais cominacoes
legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante,
respeitada a ordem de classificacao, para, apos a comprovacao dos
requisitos para habilitacao, analisada a proposta e eventuais
documentos complementares e, feita a negociacao, assinar o
contrato ou a ata de registro de precos.

16. DO PAGAMENTO DO ALUGUEL

16.1.0 valor do pagamento da retribuicao devida pelo uso do indicado espaco
fisico € de R$ 357,40 ( trezentos e cinquenta e sete reais e
quarenta centavos) mensais, este valor devera ser pago até o 15°¢
(décimo quinto) dia do més subsequente ao do uso do mesmo, através de
Guia de Recolhimento da Unido (GRU). Findada a vigéncia contratual de 12



(doze) meses e havendo prorrogacao do contrato, o valor mensal da locacao
do espaco fisico contratado sera reajustado e corrigido anualmente, de
acordo com o IGPM (FGV) e na falta deste pelo INPC (IBGE) ou outro indice
substitutivo.

16.20 valor correspondente a retribuicao pelo uso do espaco fisico nao sera
cobrado durante o periodo de férias escolares, de greves ou paralisacées ou
ainda diante de fatos em que o IFTO - Campus Colinas do Tocantins entenda
que podera trazer prejuizos a CONCESSIONARIA.

17. DO REAJUSTE DO ALUGUEL

17.1As regras acerca do reajuste do valor contratual sao as estabelecidas no
Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17.20 valor do aluguel podera ser reajustado no interregno minimo de 1
(um) ano, a contar da data do inicio das atividades. O indice de reajuste a ser
aplicado é o Indice Geral Precos - Mercado (IGP-M), elaborado pelo Instituto
Brasileiro de Economia (FGV IBRE) ou na falta deste, pelo INPC (IBGE) ou
outro indice equivalente, sendo levado em consideracao para o reajuste, o
indice acumulado dos ultimos 12 meses.

18. DA ACEITACAO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

18.10s critérios de aceitacao do objeto e de fiscalizacdo estao previstos no
Termo de Referéncia.

19. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

19.1As obrigacdes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no
Termo de Referéncia.

20. DO PAGAMENTO

20.1As regras acerca do pagamento sao as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

21. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

21.1Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002,
o licitante/adjudicatério que:

21.1.1.nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

21.1.2.ndo assinar a ata de registro de precos, qguando cabivel;
21.1.3.apresentar documentacao falsa;

21.1.4.deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
21.1.5.ensejar o retardamento da execucgao do obijeto;
21.1.6.nao mantiver a proposta;

21.1.7.cometer fraude fiscal;

21.1.8.comportar-se de modo inidoneo.

21.2As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do
cadastro de reserva, em pregao para registro de precos, que, convocados,
nao honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

21.3Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracao falsa



guanto as condicdes de participacdo, quanto ao enquadramento como
ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitacao,
mesmo apds o encerramento da fase de lances.

21.40 licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infracdes
discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancoes:

21.4.1.Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;

21.4.2.Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

21.4.3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgao,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracao Publica opera e
atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

21.4.4.Impedimento de lictar e de contratar com a Unido e
descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

21.4.5.Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicao ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

21.5A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as
demais sancoes.

21.6Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, houver indicios de
pratica de infracao administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 1° de
agosto de 2013, como ato lesivo a administracao publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessdrias a apuracao da
responsabilidade da empresa deverdao ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisao sobre a
eventual instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo
de Responsabilizacao - PAR.

21.7A apuracao e o julgamento das demais infracdes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administracdao Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirao
seu rito normal na unidade administrativa.

21.80 processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos
processos administrativos especificos para apuracao da ocorréncia de danos
e prejuizos a Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

21.9Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos
causados pela conduta do licitante, a Uniao ou Entidade podera cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.

21.10A aplicacao de qualguer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao
licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n?
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n? 9.784, de 1999.

21.11.A autoridade competente, na aplicacao das sancdes, levara em
consideracao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da



proporcionalidade.
21.12As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

21.13As sancbes por atos praticados no decorrer da contratacao estao
previstas no Termo de Referéncia.

22. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE
ESCLARECIMENTO

22.1Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da
sessao publica, qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

22.2A impugnacao podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail:
colinas.ifto.edu.br ou por peticao dirigida ou protocolada no endereco do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins - Campus

Colinas do Tocantins, Av. Bernardo Sayao, Chacara Raio de Sol, lote 29B —

CEP 77.760-000 - Colinas do Tocantins/TO.

22.3Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracao deste
Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até 2 (dois)
dias Uteis contados da data de recebimento da impugnacao.

22.4Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a
realizacao do certame.

22.50s pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio
deverdo ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data
designada para abertura da sessao publica, exclusivamente por meio
eletronico via internet, no endereco indicado no Edital.

22.60 Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2
(dois) dias Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera
requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboracao do Edital e dos
anexos.

22.7As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem o0s
prazos previstos no certame.

22.8A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e
deverd ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

22.9As respostas aos pedidos de esclarecimentos serao divulgadas pelo
sistema e vincularao os participantes e a Administracao.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS
23.1Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

23.2Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacao do certame na data marcada, a sessdao sera
automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja comunicacao em
contrario, pelo Pregoeiro.

23.3Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao
publica observarao o horério de Brasilia - DF.

23.4No julgamento das propostas e da habilitacao, o Pregoeiro podera sanar
erros ou falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado,
registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para



fins de habilitacao e classificacao.

23.5A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a
contratacao.

23.6 As normas disciplinadoras da licitacao serao sempre interpretadas em
favor da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

23.70s licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao
de suas propostas e a Administracdo nao serd, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducao ou do
resultado do processo licitatério.

23.8Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e
vencem o0s prazos em dias de expediente na Administracao.

23.90 desatendimento de exigéncias formais nao essenciais nao importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

23.10Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos
ou demais pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

23.11.0 Edital estd disponibiizado, na integra, no endereco eletrénico
www.comprasgovernamentais.gov.br, e também poderdao ser lidos e/ou
obtidos no endereco Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Tocantins - Campus Colinas do Tocantins, Av. Bernardo Sayao, Chacara Raio
de Sol, lote 29B — CEP 77.760-000 - Colinas do Tocantins/TO, e-
mait licitacao.colinas@ifto.edu, nos dias Uteis, no horario das 08:30 horas as
11:30 horas, e das 14:30 horas as 17:30 horas, mesmo endereco e periodo
no qual os autos do processo administrativo permanecerao com vista
franqueada aos interessados.

23.12ntegram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
23.13ANEXO | - Termo de Referéncia;

23.14APENDICE | - Tabela de Alimentos;

23.15APENDICE Il - Uniformes;

23.16APENDICE Il - Procedimentos bdasicos;

23.17ANEXO Il - Declaracao de Vistoria Prévia;

23.18ANEXO IIlI - Modelo Declaracao de Conhecimento do Local,
23.19ANEXO IV - Minuta do Contrato da Prestacao de Servicos;
23.20ANEXO V - Modelo de Declaracao de Compromissos assumidos;
23.21ANEXO VI - Termo de Recebimento de Instalacoes;

23.22ANEXO VII - Modelo de declaracao de que a empresa atende aos
critérios de Sustentabilidade Sécio-Ambiental;

23.23ANEXO VIII - Orcamento Estimado;
23.24ANEXO IX - Modelo Sugestivo de Proposta de Preco.
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

1. DO OBJETO

1.1. O objeto desta licitacao é a prestacao de servicos de fornecimento de
refeicbes mediante concessao administrativa de uso de bem publico,
conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
instrumento:

A td VALOR
DESCRICAOQ/ . Q Valor '
ITEM Unidade | estimada N MAXIMO
ESPECIFICACAO Anual Unitario ACEITAVEL

Fornecimento oneroso
de refeicoes, com
padrao cardapio popular
e sistema de distribuicao
tipo PF (prato feito), a
cdomunidade ac?déméca R

o0 Campus Colinas do -

1 Tocantins do IFTO, | Unidade| 12.000 |R$18,00f 514 500,00
mediante concessao de
espaco publico com
area aproximada de 27
m? para exploracao da
atividade econdmica de
restaurante.

| Consideracoes referentes ao item 1 |

A O quantitativo do item 1 pode sofrer variagdes anuais (para mais ou
para menos) em decorréncia da oferta de cursos e numero de alunos.

Parte do quantitativo do item 1 sera contemplado por subsidio em
B refeicao, variando, portanto, de acordo com o ndmero de bolsas
ofertadas em cada edital da Coordenacao de Assisténcia Estudantil.

1.2. A drea estd situada no prédio do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Tocantins - Campus Colinas do Tocantins, Av. Bernardo Sayao,
Chécara Raio de Sol, lote 29B — CEP 77.760-000 - Colinas do Tocantins/TO,
e-mail: licitacao.colinas@ifto.edu, Fone: (63) 99977-6382.



1.3. A presente contratacao adotara como regime de execucao a empreitada
por preco unitario.

1.4. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses,
com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. DO VALOR DA CONCESSAO DO ESPACO FiSICO PARA
EXPLORACAO DE ATIVIDADE ECONOMICA DE RESTAURANTE E DAS
DESPESAS DE ENERGIA ELETRICA.

2.1. O valor do pagamento da retribuicao devida pelo uso do indicado espaco
fisico é de 357,40 ( trezentos e cinquenta e sete reais e quarenta
centavos) mensais, este valor devera ser pago até o 152 (décimo quinto)
dia do més subsequente ao do uso do mesmo, através de Guia de
Recolhimento da Unidao (GRU). Findada a vigéncia contratual de 12 (doze)
meses e havendo prorrogacao do contrato, o valor mensal da locacao do
espaco fisico contratado sera reajustado e corrigido anualmente, de acordo
com o IGPM (FGV) e na falta deste pelo INPC (IBGE) ou outro indice
substitutivo.

2.2. O valor correspondente a retribuicao pelo uso do espaco fisico nao sera
cobrado durante o periodo de férias escolares, de greves ou paralisacées ou
ainda diante de fatos em que o IFTO - Campus Colinas do Tocantins entenda
que poderd trazer prejuizos a CONCESSIONARIA.

2.3. Preferencialmente as despesas com agua e energia elétrica serao pagas
mediante um medidor separado para a concessionaria, em seu préprio CNPJ,
sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, a fim de que a mesma pague
exatamente a quantidade consumida, diretamente a companhia de energia
elétrica.

2.4. Caso nao seja possivel a instalacdao de medidor proprio, as despesas
com agua e energia elétrica deverao ser ressarcidas mediante estudo feito
pelo IFTO - Campus Colinas do Tocantins do Tocantins. Esse valor devera ser
revertido em auxilios aos estudantes por meio do desconto nas refeicoes a
serem pagas pelo IFTO.

2.5. O valor da energia elétrica sera calculado mediante o somatério da
poténcia de todos os equipamentos da CONCESSIONARIA multiplicando pelo
tempo médio de utilizacao diaria, tendo como referéncia de preco os valores
contratados pelo Campus Colinas do Tocantins com a Concessionaria de
energia elétrica.

2.6. Todos os equipamentos necessarios para o funcionamento do
restaurante sao de responsabilidade da concessionaria.
3. DOS PRECOS DOS ITENS

3.1. A base material para julgamento da licitacdo é o menor preco por
refeicao, ou seja, tipo menor preco. Sendo assim, apresenta-se 0s precos
mMaximos:

3.2. Restaurante - preco maximo de cada refeicao “tipo PF (prato
feito)” é de R$ 18,00 (dezoito reais).
4. VISTORIA PARA A LICITACAO

4.1. Para o correto dimensionamento e elaboracao de sua proposta, o
licitante podera realizar vistoria nas instalacbes do local de execucao dos



servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 08:00 as 11:00 e das 14:00 as 17:00 horas.

4.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do
Edital, estendendo-se até o dia Gtil anterior a data prevista para a abertura da
sessao publica.

4.3. Para agendar o horario de visita, o licitante pode ligar no telefone: (63)
99977 6382, ou enviar e-mail para: licitacao.colinas@ifto.edu.br. Para os
licitantes que nao agendarem o horario para visita, devem procurar assim
gue chegar a instituicdao, o coordenador de compras e licitacdes, o gerente
administrativo, ou o diretor-geral do campus, que providenciarao, um
servidor para acompanhar o fornecedor.

4.4. Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habiltacao para a
realizacao da vistoria.

4.5. A licitante deverd declarar que tomou conhecimento de todas as
informacdes e das condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes,
objeto da licitacao, mediante preenchimento do Anexo Il deste edital, caso
nao tenho sido realizado a vistoria, ou do Anexo Ill deste edital, caso tenho
realizado a vistoria e anexar no dia da sessao pelo sistema do comprasnet.

5. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

5.1. O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins -
Campus Colinas do Tocantins, desde sua criacao instituida pela Portaria n®
862, de 10 de setembro de 2009 do Ministério da Educacao, publicada no
DOU de 11/09/2009, teve uma expansao estrutural e académica significativa,
contando  atualmente com 324 ( trezentos e vinte e
quatro) estudantes distribuidos entre o ensino médio e superior
(1858894), além de servidores e funcionarios terceirizados.

5.2. Diante da expansao surgiu a necessidade de adequacao do espaco
interno as reais necessidades da comunidade escolar, entre elas a
disponibilidade e oferta de refeicbes como uma opcao aos discentes,
servidores e colaboradores, com o intuito de proporcionar condicdes ideais
para o exercicio das atividades académicas e laborais.

5.3. Considerando a grande demanda interna no Campus e o retorno das
atividades presenciais, por conseguinte das aulas, se faz necessario um
processo de concessao de espaco para o restaurante visando recepcionar
os cursos ofertados na modalidade integral e atender a crescente demanda
dos alunos e servidores, sobretudo daqueles que residem em outra
municipalidade.

5.4. Por fim, a realizacao de uma nova licitacao na modalidade pregao
eletronico sera efetivada conforme orienta a Procuradoria Federal mediante o
Oficio-Circular ne 00001/2018/GAB/PF-IFTO/PGF/AGU. Assim, a
Administracao Publica opta pela realizacao de novo procedimento licitatério
adequado para o fornecimento oneroso de refeicbes a comunidade
académica do Campus Colinas do Tocantins do IFTO, mediante concessao de
espaco publico.

6. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS
6.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de



mao de obra em regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante
licitacao, na modalidade pregao, em sua forma eletrénica.

6.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do
Decreto n° 2.271, de 1997, constituindo-se em atividades materiais
acessorias, instrumentais ou complementares a area de competéncia legal do
orgao licitante, nao inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu
respectivo plano de cargos.

6.3. A prestacao dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Administracao, vedando-se qualquer relacao
entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

7. EXECUCAO DO CONTRATO

7.1. A execucao do contrato, a ser celebrado, sera prestado pela empresa
vencedora nos dias Uteis em que haja expediente normal no IFTO - Campus
Colinas do Tocantins e outras datas entendidas importantes pela
Administracao. O horério de atendimento no Restaurante/cantina serd das
11:00 as 13:30 horas.

7.1.1. Poderd o contratante estender o horario do atendimento do
restaurante para o periodo noturno, compreendido entre as 18:30 as
21:00, caso haja demanda e necessidade, através de termo aditivo.

7.2. O almoco sera servido no periodo compreendido entre 11:00 as 13:30
horas e o jantar entre 18:30 e 21:00, no entanto, em virtude da mudanca de
horario das aulas esse periodo podera ser mudado de acordo com a
necessidade e conveniéncia da Administracao.

7.3. A Contratada deve garantir que a disponibiidade do cardapio seja
garantida em todo o horario compreendido para servir o almoco, ou seja, das
11:00 as 13:00. Nao podendo faltar a refeicao para os usuadrios dentro desse
horario.

7.4. A refeicao tera o sistema de distribuicao centralizado com modalidade
cafeteria “tipo PF” (prato feito) sendo que os alimentos deverao ser servidos
logo apds o seu preparo, respeitando o descrito na RDC n® 216/2004 da
ANVISA e observando a Tabela de Alimentos, Itens Minimos, Tabela de
Vegetais, Padrao de Referéncia para a Per Capita e as Fichas Técnicas das
Preparacbes, para a composicao do cardapio minimo, constantes nos itens
I, 1, I, IV e V do APENDICE | e o APENDICE Ill deste Termo de
Referéncia.

7.4.1. Poderd o fornecedor ofertar também, como opcao para 0s usuarios
do Campus Colinas do Tocantins, refeicbes como o sistemas de distribuicao
na modalidade de "“marmitex", com diferentes tamanhos e valores
proporcionais para o atendimento ao publico, desde que, o valor do maior
tamanho ofertado na modalidade "marmitex" nao ultrapasse o valor
estabelecido para a modalidade tipo PF (Prato Feito).

7.5. O horario de funcionamento do restaurante, assim como a
programacao basica do carddapio, podera sofrer alteracdes de acordo com a
necessidade estabelecida pelo IFTO - Campus Colinas do Tocantins, desde
que, previamente acordada com a empresa.

7.6. A Concessiondria devera manter quadro de pessoal suficiente para o
atendimento do objeto contratado.

7.7. A contratada deverd dispor de profissional Nutricionista em cada



unidade de producao de refeicdes com registro ativo no Conselho Regional
de Nutricionistas da sua regiao conforme Resolucao CFN n2 378/2005 que
dispde sobre o registro e cadastro de Pessoas Juridicas nos Conselhos
Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias, que lauda em seu Art.
62 paragrafo primeiro: "Quando a pessoa juridica tiver filiais ou
representacdes na mesma Unidade da Federacao onde esteja registrada a
matriz, devera apresentar nutricionista responsavel ou quadro técnico
composto por profissionais devidamente habiltados, para cada filial ou
representacdo, de acordo com as normas proéprias, se nas mesmas forem
desenvolvidos servicos profissionais de nutricionistas".

7.8. Nao sera permitida a venda ou exposicao de bebidas
alcodlicas, no restaurante, ou de qualquer outro produto alcodlico,
sob pena de rescisao contratual.

7.9. Nao serao permitidos fatos que extrapolam o relacionamento cordial
dentro da instituicdo entre funciondrios da concessiondria ou entre
funciondrios da concessionaria e estudantes, servidores e colaboradores do
Campus.

8. OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao
balcao de atendimento, o cardapio basico das refeicoes com os respectivos
valores, o qual devera ser impresso, tipo cartaz;

8.2. Efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios somente fora do
horario das refeicdes;

8.3. Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos prdprios e
perfeitamente vedados, em cestos de lixo com capacidade suficiente e retira-
los DIARIAMENTE de acordo com as normas sanitdrias vigentes, em horarios
pré-acordados com a Administracao.

8.4. Manter o padrao de qualidade das refeicdes e de atendimento pessoal,
desde o primeiro até o Ultimo dia de vigéncia do contrato.

8.5. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, o IFTO - Campus Colinas
do Tocantins possa alterar a qualquer época a localizacao das instalacoes,
aumentar ou diminuir a drea ocupada (que atualmente é de 27 m?) conforme
(1857720) desde que, comunicando a empresa, com antecedéncia minima
de 30 (trinta) dias.

8.6. Os cardapios didrios das refeicbes deverao ser elaborados pelo(a)
nutricionista da contratada com acompanhamento da comissao de
fiscalizacao do contrato, aprovados previamente e semanalmente. Deverao
também ser entregues a administracao no ultimo dia util da semana anterior
a utilizacdao do mesmo.

8.7. Antes de adquirir géneros alimenticios, como proteinas e
vegetais necessarias a preparacao das refeicoes, a contratada
consultara se ha disponibilidade destes itens produzidos
pelo Campus Colinas do Tocantins. Havendo disponibilidade, a
Administracao do Campus fara a entrega desses insumos em troca
de uma contrapartida da empresa em numero/quantidade de
refeicoes. Essa contrapartida sera calculada de acordo com o preco
do arroba ou kg (quilo grama) avaliado no mercado.

8.8. Preparar as refeicdes, diariamente, nas dependéncias do restaurante ou



em Unidade de Alimentacao e Nutricao (UAN) adequada, mesmo que fora
das dependéncias do Campus.

8.8.1. No caso de a producao de refeicbes ocorrer em UAN fora do
Campus, esta deve passar por vistoria periddica pela comissdao de
fiscalizacao no inicio da prestacao de servico, a cada seis meses ou quando
se considerar necessario, e o transporte deve ser realizado em caixas
térmicas em temperatura adequada, seguindo todas as recomendacdes
legais, sendo servidos no prato ou em marmitex.

8.9. Caso haja algum imprevisto, e seja necessario alteracao no cardapio,
deverd ser a Administracao avisada com antecedéncia de no minimo 3 (trés)
horas antes da abertura do restaurante. Devera também ser afixada em local
visivel, informacao quanto a alteracao do cardapio.

8.10Disponibilizar aos usuarios os seguintes utensilios: pratos de vidro ou
louca branca, talheres de metal que deverao se encontrar ensacados
individualmente, bandejas de boa qualidade em PVC ou outro material, desde
que perfeitamente estaveis, sendo terminantemente proibido o uso de
descartaveis, exceto 0os copos para sucos e sobremesas.

8.11Nao serao permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o
gue sujeitara ao recolhimento imediato pela fiscalizacao.

8.12Disponibilizar, em local préprio, todos os alimentos constantes do
cardapio didrio, sejam eles refeicdes quentes, saladas frias variadas,
mantendo em temperaturas adequadas ao consumo imediato até o ultimo
minuto do horario previsto para as refeicdes.

8.13Preparar e servir os alimentos no mesmo dia, nao sendo permitido, sob
hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refeicao,
preparada e nao servida, tao pouco em pratos futuros.

8.14Fornecer aos consumidores somente molhos industrializados, sendo
proibida a utilizacao de molhos caseiros, tipo maionese, pimenta e katchup.

8.15Manter no restaurante, pessoas suficientes para atendimento rapido aos
usuarios, evitando assim a formacao de filas.

8.16 Nao sera permitido funciondrios da concessiondria atuar na
manipulacao de alimentos e, ao mesmo tempo, no recebimento de
valores no caixa.

8.17 Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
usuarios, evitando a emissao de vale-troco.

8.18Utilizar toalhas de papel para a secagem de maos, nao sendo permitido,
em hipdtese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim. O porta-papel e
portas-detergente devem ser instalados nos diversos setores da cozinha e
areas afins.

8.19Responsabilizar pelo cumprimento fiel ao que estabelece as clausulas e
condicbes do Contrato, de forma que os servicos a serem executados
mantenham alto nivel de qualidade.

8.20Dispor de atendentes uniformizados e em nuUmero suficiente para
atendimento nos horarios de maior procura, devendo sempre efetuar um
atendimento cordial, répido e eficiente, conforme APENDICE Il deste termo
de referéncia.

8.21Fornecer uniforme completo e cracha com foto, aos seus empregados
quando nas dependéncias do IFTO - Campus Colinas do Tocantins, visando



s'err]pre a higiene de seus empregédos nas atividades, conforme
APENDICE Il deste termo de referéncia.

8.22 Manter, durante a execucao do contrato, todas as condicdes de higiene,
qualidade e validade dos alimentos, exigidas na licitacao, disponibilizando toda
a ferramenta necessaria para a execucao do contrato, apresentando,
sempre que solicitado pelo IFTO - Campus Colinas do Tocantins, documentos
gue comprovem a procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados.

8.23Utilizar, na execucao do contrato, empregados devidamente registrados
e de comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo as carteiras de
saude dos seus empregados devidamente atualizadas e, igualmente, se
responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e
trabalhistas.

8.24 Respeitar as normas e procedimentos do IFTO - Campus Colinas do
Tocantins, quanto a seguranca interna (entrada e saida de pessoal e
material), além de respeito as normas de seguranca do trabalho, ficando o
acesso dos empregados da empresa, restrito as dependéncias do
restaurante, responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de
qualquer transgressao das normas em vigor.

8.25Receber as instalacbes, em perfeito estado de funcionamento,
declarando esta condicao, em termo prdéprio, conforme Anexo VI deste
termo de referéncia.

8.26Fornecer todo o material necessario ao perfeito funcionamento do
restaurante, os quais deverao estar em perfeitas condicdes de uso,
especialmente: talheres, pratos, xicaras, copos de vidros diversos, jarras de
agua, panelas, garrafas térmicas, bandejas, travessas, toalhas de mesa,
sopeiras, galheteiros, bem como o material descartdvel (toalhas e
guardanapos). Além dos equipamentos, os quais sdao, como referéncia:
refresqueira, balancas, carrinho térmico frio e quente, moedor de carne,
liquidificador industrial, fritadeiras, extrator de sucos, churrasqueiras a gas,
balcao frigorifico, picadores de legumes, cortador de frios, descascador de
legumes, sanduicheiras, balcao refrigerado para saladas, chapas, assim
como todo o equipamento e material que se fizer necessario para o pleno
cumprimento deste Instrumento, observando sempre as disposicdes legais
guanto a seguranca e higiene;

8.27 Utilizar as instalacbes fornecidas pelo IFTO - Campus Colinas do
Tocantins, exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as
suas expensas, seu asseio, conservacao, guarda e manutencao.

8.28Garantir que todos o0s mantimentos, carnes, frutas, verduras e
temperos, sejam acondicionados em locais apropriados e de forma
adequada, primando pela qualidade dos produtos e servicos prestados.

8.29Arcar com as despesas de consumo de gas de cozinha, ficando o seu
abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade.

8.30Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacao por parte da autoridade
encarregada de acompanhar a execucao do contrato, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacdes formuladas.

8.31Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene (a citar a RDC
n2 216/2004 e a RDC n? 275/2002 da ANVISA, dentre outras), medicina e
seguranca do trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que



venham a ser vitimas seus empregados quando em servicos, por tudo
guanto as leis trabalhistas e previdenciarias |hes assegurem, e pela
observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

8.32Realizar capacitacdo a cada 6 meses com os funcionarios do
estabelecimento, manipuladores de alimentos sobre boas praticas e
manipulacao higiénica dos alimentos, apresentando comprovacao ao fiscal do
contrato.

8.33Responsabilizar pelo provimento de todo o material necessario a
manutencao das instalacdes do restaurante.

8.34 Facilitar a fiscalizacao de érgaos de vigilancia sanitaria, no cumprimento
de normas, cientificando o IFTO - Campus Colinas do Tocantins do resultado
das inspecodes.

8.35Atender aos discentes, servidores e terceirizados do IFTO - Campus
Colinas do Tocantins, dispensando aos mesmos, servicos eficientes e
tratamento cortés.

8.36Providenciar, junto aos 6rgaos competentes, a obtencao de licencas,
autorizacao de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades
comerciais.

8.37Manter todas as areas no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e
arrumacao.

8.38Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos.

8.39Manter as instalacbes permanentemente em condicdes adequadas de
higiene e arrumacao, armazenando os alimentos em caixas monoblocos de
plasticos e conservar adequadamente, por sua conta e risco, 0s estoques de
géneros alimenticios e materiais necessarios a execucao do contrato.

8.40Responsabilizar pela colocacao de freezer nos locais onde se fizer
necessario.

8.41Realizar dedetizacao e desratizacao sempre que solicitado pelo fiscal do
contrato, caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou
pragas ou a cada 6 meses. A dedetizacao deverd ser feita no final do
expediente de sexta-feira, devendo sofrer faxina geral, no fim de semana,
para retirada dos insetos mortos e asseio das instalacdes. A dedetizacao e a
faxina poderao ser acompanhadas, por servidor especialmente designado
pela Administracao.

8.42 Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de
execucao do contrato, a partir da ocorréncia verificada pelo Fiscal do
Contrato.

8.43Arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou acréscimo
de pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos
componentes das instalagdes hidrdulicas e outras necessarias a execucao do
objeto do contrato.

8.44Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, a todos os
consumidores dos seus produtos, quando solicitado.

8.45Nao veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do IFTO -
Campus Colinas do Tocantins.

8.46Manter sob rigoroso processo de higienizacao, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos.



8.47 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da fiscalizacao do IFTO -
Campus Colinas do Tocantins, sem condicdes de serem consumidos.

8.48Realizar as benfeitorias que julgar necessarias, somente mediante
autorizacao do IFTO, ficando incorporadas ao imével, sem que assista a
empresa o direito de retencao ou indenizacao sob qualquer titulo.

8.49Manter, durante toda execucao do contrato, todas as condicbes de
habilitacdao e qualificacao exigidas assegurando que o0s empregados
cumpram as regras de higiene e identificacao, substituindo aquele cuja
conduta, a juizo do IFTO, se evidencie inconveniente ou inadequada a perfeita
execucao do contrato.

8.50Aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, acréscimos ou supressdes
por parte da Administracao, até o limite permitido no § 12 do art.65, da Lei n?
8.666/1993.

8.51Fornecer cadeiras e mesas plasticas ou de madeira, suficientes a todos
0S usuarios durante o funcionamento do restaurante de acordo com a
necessidade e demanda.

8.52 Utilizar filtro para agua.

8.53Contratar empresa especializada em manutencao/limpeza de fossa
séptica/esgoto para a limpeza/manutencao do Sumidouro de uso exclusivo
do espaco reservado para a cantina/restaurante, sempre que a contratante
julgar necessario.

8.54A CONCESSIONARIA deverd adquirir todos os equipamentos
necessarios ao perfeito funcionamento do restaurante.

9. DA DOTACAO ORCAMENTARIA PARA O SUBSIDIO

9.1. As despesas decorrente do valor do subsidio pela execucao do
contrato, correrao a conta dos recursos consignados no orcamento do
Campus Colinas do Tocantins do IFTO, Programa de Trabalho Resumido
170845 (Assisténcia Estudantil), fonte 01000000000, natureza da despesa
339039-41, Plano Interno L20RLP2139N.

10. REAJUSTE DE PRECOS

10.10 cardapio minimo do restaurante podera ser reajustado, desde que
observado o interregno minimo de 1 (um) ano, observado o disposto no Art.
40, inciso Xl, da Lei n? 8.666/93: “critério de reajuste, que devera retratar a
variacao efetiva do custo de producao, admitida indice especificos ou
setoriais, desde a data prevista para apresentacao da proposta, ou do
orcamento a que essa proposta se referir, até a data do adimplemento de
cada parcela.”, cabendo a Concessionaria justificar e comprovar eventual
variacao dos custos, apresentando inclusive a Meméria de Célculo e Planilhas
apropriadas para analise e posterior aprovacao do IFTO - Campus Colinas do
Tocantins.

10.2A CONCEDENTE analisara e devera em 10 (dez) dias Uteis, formalmente,
comunicar a CONCESSIONARIA, o deferimento/indeferimento da Proposta de
Reajuste.

10.3A CONCESSIONARIA deverd informar aos usudrios, com 20 (vinte) dias
de antecedéncia, o reajuste dos valores a serem realizados, apds receber o
deferimento da CONCEDENTE.



11. DAS FORMAS DE PAGAMENTO

11.1Disponibilizar aos usuarios, as formas de pagamento usualmente
utilizadas pelo comércio, como maquinas de recepcao de Cartdes de Crédito,
Débito, Pix, além de dinheiro em espécie.

11.2Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
usuarios, evitando a emissao de vale-troco.

12. OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

12.1Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a
execucao do contrato.

12.2Proporcionar todas as faciidades para que a empresa possa
desempenhar seus servicos, dentro das normas do futuro Contrato
prestando as informacdes e os esclarecimentos solicitados pela empresa.

12.3Fiscalizar a execucao do contrato e o fornecimento do cardapio do
restaurante objeto deste Projeto, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou
desfazer qualquer servico que nao esteja de acordo com as condicdes e
exigéncias especificadas.

12.4 Acompanhar e fiscalizar a execucao do Contrato, através de servidor
especialmente designado que anotara em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com o mesmo.

12.5Examinar a quantidade e a qualidade das refeicOes preparadas pela
empresa.

12.6Verificar frequentemente as condicdes de higiene, limpeza e asseio dos
equipamentos onde sao preparados os alimentos, bem como de todas as
instalacoes.

12.7 Exigir, a qualquer tempo, a comprovacao das condicbes da empresa
gue ensejaram sua contratacao, notadamente no tocante a qualificacao
econdmico-financeira.

12.8Conferir, vistoriar e aprovar os cardapios semanais, 0S quais serao
elaborados pela empresa.

12.9Exigir, a qualquer tempo, a comprovacao das condicbes da empresa
gue ensejaram sua contratacao, notadamente no tocante a qualificacao
econdmico-financeira.

12.10.Exigir o imediato afastamento e substituicao de qualguer empregado
ou preposto que nao mereca confianca na execucao do contrato ou que
produza complicacdes para a fiscalizacao, ou, ainda, que adote postura
inconveniente ou incompativel com o exercicio das funcdes que lhe foram
atribuidas.

12.11Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em
desacordo com o contrato.

12.12Realizar, trimestralmente ou semestralmente, pesquisa de opiniao junto
a0s usuarios da cantina/restaurante, para avaliar o grau de satisfacao dos
mesmos, quanto a qualidade e o atendimento dos servicos. A pesquisa de
satisfacao sera realizada conforme modelo abaixo:

) Estudante Superior/Pds-

H ( ( ) Estudante Técnico
araduacao



Vocé se enquadra em qual publico alvo? () Servidor Técnico
Administrativo
() Servidor Docente
() Servidor Terceirizado

Qual o seu nivel de satisfacao com a qualidade da prestacao do servico do
restaurante?

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Aquisicao dos tickets/validacao ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Filas () Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Presteza no atendimento () Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Limpeza do ambiente ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

Qual seu nivel de satisfacdao quanto a refeicao (alimento)?

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Quantidade da refeicao ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Qualidade da refeicao ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Apresentacao dos pratos ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Tempero da refeicao ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Variedade do cardépio ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

Qual seu nivel de satisfacao quanto ao horario de funcionamento do

restaurante?
() Insatisfeito
( ) Pouco satisfeito
Abertura da lanchonete ou restaurante () Indiferente

as XX:XX () Satisfeito




| () Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
AImOCO XX:XX as XX:XX ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito
() Pouco satisfeito
Jantar xx:xx as xx:xx ( ) Indiferente

() Satisfeito
() Muito satisfeito

() Insatisfeito

() Pouco satisfeito
Fechamento da lanchonete ou () Indiferente

restaurante as xXx:xx ( ') Satisfeito
() Muito satisfeito

Como podemos melhorar nossa lanchonete ou restaurante? (pergunta
aberta)

12.13Para analise dos resultados da pesquisa de satisfacao deve-se:
| - Contar o nUmero de respostas para cada nivel da escalg;
Il - Calcular a percentagem em cada nivel;

Il - Se o item apresentar uma percentagem maior ou igual a 85% nas
expressdes “satisfeito” e “muito satisfeito” somadas, considera-se que a
populacao estd satisfeita.

12.14A partir dos resultados da pesquisa, 0s responsaveis pelo restaurante
académico devem se reunir para deliberar formas de melhorias do servico
prestado a comunidade.

12.150s resultados da pesquisa de satisfacao deverao, obrigatoriamente, ser
amplamente divulgados nos canais de comunicac¢ao oficiais do Campus.

12.16Realizar check-list no inicio da prestacao de servico e, posteriormente,
em periodo trimestral em datas nao programadas, baseado nas RDCs n?
275/2022 e n? 216/2004 da ANVISA, para afericao do adequado atendimento
pela concessiondria, das normas e padrdes de higiene, podendo ser utilizado
modelo disponivel no Apéndice Ill.

13. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS E DOS CRITERIOS DE
SUSTENTABILIDADE

13.1A CONTRATADA devera desenvolver atividades e capacitacbes com
todos o0s colaboradores relacionadas a boas praticas ambientais e
sustentaveis, no minimo semestralmente, mediante a comprovacao,
adotando as seguintes medidas:

13.1.1.Uso racional da agua;

13.1.2.Colaborar com as medidas de reducao de consumo e uso racional da
agua, devendo a CONTRATANTE atuar como facilitador de mudancas de
comportamento dos funciondrios, por meio de capacitacao e orientacao
sistematica contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os
mesmos sobre atitudes preventivas;



13.1.3.lIdentificar e informar imediatamente ao IFTO/Campus Colinas do
Tocantins sobre possiveis vazamentos;

13.1.4.Garantir a adequada higienizacao do ambiente, dos equipamentos,
utensilios e alimentos através de procedimentos que utilizem racionalmente a
agua, com economia e sem desperdicios.

13.2 Fica vedado a CONTRATADA:

13.2.1.Manter a torneira aberta com recipiente embaixo transbordando, bem
como manté-la aberta enquanto o funcionario ausentar-se do local;

13.2.2.Executar operacdes de lavagem, higienizacao e descasque de
legumes simultaneamente, com a torneira aberta;

13.2.3.Deixar carnes salgadas dentro de recipientes com a torneira aberta
para retirada do sal;

13.2.4. Deixar a torneira aberta para o descongelamento de géneros
alimenticios, especialmente carnes.

13.3. CONTRATDA deve desenvolver programas de racionalizacao do uso de
energia junto aos seus funcionarios.

13.4. Sugerir ao IFTO/Campus Colinas do Tocantins locais e medidas que
possibilitem a reducao do consumo de energia, tais como: desligamento de
sistemas de iluminacao, instalacao de interruptores, instalacao de sensores
de presenca, rebaixamento de luminarias, entre outras.

13.5. A CONTRATADA deve responsabilizar-se pelo acompanhamento diario
das atividades do programa de gerenciamento de residuos sdélidos.

13.6.0s residuos sdlidos deverao ser devidamente acondicionados por area,
de acordo com a sua nhatureza, necessidade e especificidade.

13.7. Fica a CONTRATADA obrigada a fornecer o contéiner de lixo ou
substituir aguele que estiver danificado.

13.8. Especificacdes técnicas do contéiner

13.9. Contéiner para coleta de residuos, com volume minimo de 500 litros,
fabricado de acordo com as normas de fabricacao (EN840), composto de
corpo, tampa e rodas. Com corpo e tampa confeccionados em material
polietileno de alta densidade, 100% virgem com protecao antioxidante e anti
UV 8 (protecao anti UV classe 8) em todas as cores, com munhao para
basculamento lateral, com 4 rodas giratérios, sendo 2 com freio de
estacionamento, rodas em borracha macica, garfos de fixacao em aco, com
tratamento anti-corrosdao, com saida inferior para escoamento de agua de
lavagem e com pedal para abertura da tampa, em aco, com tratamento anti-
corrosao. Dimensdes aproximadas de 1200 x 1350 x 800 mm.

13.10A CONTRATADA devera dispor de baldes para coleta de organicos,
Lixeiras destinadas para coleta de rejeitos, com tampa e acionamento de
abertura com pés e no minimo de 12 litros.

13.110s residuos organicos oriundos do pré-preparo dos alimentos deverao
ser acondicionados em baldes plasticos com tampa em bom estado,
destinados preferencialmente a compostagem, ou destinar estes residuos
conforme realizado com os demais residuos organicos.

13.12.A CONTRATADA devera possuir bombonas com capacidade minima de
120 L, com padronizacao de cores, dimensdes e tamanhos, estipulados pela
mesma, desde que a fiscalizacao do IFTO/Campus Colinas do Tocantins



esteja de acordo, em quantidade suficiente para acondicionar a demanda
digria de residuos organicos gerados pelas atividades de producao e
consumo de alimentos.

13.13. E responsabilidade da CONTRADADA a coleta didria dos residuos
organicos, deverao ser transportados e destinados a locais de
reaproveitamento por meio de compostagem ou biodigestao, ou para aterros
licenciados por érgaos publicos.

13.14. Os residuos quimicos perigosos e toxicos (em geral, embalagens
contaminadas) gerados pelas atividades do Restaurante do IFTO/Campus
Colinas do Tocantins, deverao ser armazenados em sacos transparentes. A
coleta deve ser no minimo semanal e transportado por empresa
especializada, o correto destino deve ser comprovado pela CONTRATADA.

13.15.CONTRATADA deverd adotar praticas de sustentabilidade baseadas na
economia de recursos e na reducao da poluicao ambiental, conforme
previsto na IN 01/2010 e a 10/2012/SLTI/MPOG, suas atualizacdes, tais
como:

13.15.1.Uso de produtos de limpeza e conservacao que obedecam as
classificacdes e especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA;

13.15.2. Instalacdo de medidor de Energia Elétrica, por conta da
CONTRATADA, em especificacdao com as caracteristicas das redes instaladas
locais, com a finalidade de medicao, controle e gestao do consumo. Qualquer
consumo em excesso deve ser verificado pela CONTRATADA e corrigido por
esta através de medidas determinadas junto a Equipe de Fiscalizacao de
Contrato do IFTO/Campus Colinas do Tocantins.

13.16Desta maneira, entende-se que este edital contempla as exigéncias de
sustentabilidade prevista no art. 42 do Decreto n? 7.746/2012. Para fins do
disposto no art. 22, sado consideradas praticas sustentaveis, entre outras: | -
baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua Il -
preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local; Il
- maior eficiéncia na utilizacao de recursos naturais como agua e energia; IV
- maior geracao de empregos, preferencialmente com mao de obra local.

14. DOS USUARIOS

14.10 restaurante servird aos discentes, servidores, terceirizados e
visitantes do IFTO - Campus Colinas do Tocantins.

" QUANTIDADE ESTIMADA VINCULADO A
PUBLICO INSTITUICAO
. ] 324 ( trezentos e vinte e quatro) alunos do ensino médio
Discentes: subsequente e superior
Servidores: 82 (oitenta e dois) técnico e docentes
Terceirizados: | 24 (vinte e quatro)
Total: 430 (quatrocentos e trinta) aproximados

* O quadro de pessoal informado acima constitui-se em apenas um
parametro para possibilitar a cotacao. Portanto, ndo gera qualquer obrigacao
para o IFTO - Campus Colinas do Tocantins, no que se refere a demanda
atual ou futura, considerando que o0 consumo dos produtos esta
diretamente relacionado com a qualidade, o preco praticado e a concorréncia
de outros possiveis fornecedores, especialmente daqueles situados



préximos ao Campus Colinas do Tocantins.

O numero estimado de refeicdes, por dia letivo no Campus Colinas do
Tocantins, do IFTO, corresponde:

REFEICAO | QUANTIDADE ESTIMADA
TOTAL Com uma variacao aproximada de 60 refeicoes didrias

14.2A indicacao de quantitativos de previsao de refeicbes a serem
comercializadas por dia nao constitui nenhum compromisso presente ou
futuro por parte do Campus Colinas do Tocantins, do IFTO, que nao podera
ser responsabilizado por variacdes na quantidade de refeicbes a serem
servidas pela licitante vencedora.

14.30 quantitativo estimado pode sofrer variacdes anuais (para mais ou
para menos) em decorréncia da oferta de cursos e nimero de alunos.

14.4 A estimativa do niumero de refeicdes e o valor arrecadado diariamente
pela concessiondria nao estd descrito no edital e seus anexos.

15. INFORMACAO QUANTO A EVENTUAL EXISTENCIA DE SUBSIDIO
AOS ALUNOS - FORNECIMENTO DE REFEICAO NO RESTAURANTE

15.10 Campus Colinas do Tocantins, do IFTO, podera subsidiar refeicoes a
seus alunos, de acordo com a politica estabelecida internamente. Desta
forma, serd desenvolvido entre as partes um sistema de controle para as
refeicdes servidas aos alunos beneficiarios de subsidio.

15.2 A CONCEDENTE disponibilizara, antes do inicio e durante a execucao do
contrato, a lista dos usuarios do Restaurante que terdo subsidio total ou
parcial por parte do IFTO.

15.30s usudrios que contarao com subsidio alimenticio Integral por parte
do IFTO - Campus Colinas do Tocantins, nao efetuaram nenhum pagamento
a CONCESSIONARIA, pois neste caso, o Campus de Colinas do Tocantins
efetuard o pagamento integral diretamente na conta da CONCESSIONARIA.

15.40s usuarios que contarao com subsidio alimenticio Parcial por parte do
IFTO - Campus Colinas do Tocantins, efetuardo pagamento parcial a
CONCESSIONARIA, sendo que a parte restante serd paga pelo Campus
Colinas do Tocantins.

15.5Para os usudrios que receberao subsidio alimenticio parcial ou integral
por parte do IFTO - Campus Colinas do Tocantins, a CONCESSIONARIA
devera registrar que o usuario usufruiu da refeicao naquele dia e horario
para posterior ressarcimento da CONCEDENTE & CONCESSIONARIA.

16. INFORMACAO QUANTO AO EVENTUAL FORNECIMENTO DE
INSUMOS - FORNECIMENTO DE REFEICAO NO RESTAURANTE

16.1Além do subsidio financeiro, o IFTO Campus Colinas do Tocantins,
poderd subsidiar as refeicbes por meio de sua producao prépria de géneros
alimenticios, a qual podera ser repassada a concessiondria, deduzindo assim
o valor equivalente em numero/quantidade de refeicdes, conforme item 8.7
deste Termo de Referéncia.

16.2Para o cumprimento do item 8.7, sera realizada pesquisa de mercado
desses insumos, eventualmente repassados a CONCECIONARIA, oriundos da
producao do IFTO/Campus Colinas do Tocantins.

16.30s valores serdo controlados por meio de formulario préprio e assinado



pelas partes, sendo mensurado mensalmente o0s quantitativos e os
respectivos valores totais.

16.4Quando da medicdo mensal dos quantitativos de géneros alimenticios
repassados, a CONCESSIONARIA deverd apresentar planiha consolidada de
todos os itens com 0s respectivos precos unitarios e totais, a qual devera
ser atestada pelo fiscal do contrato.

17. DO EVENTUAL PAGAMENTO DO SUBSIDIO

17.10 prazo para pagamento do subsidio sera de 30 (trinta) dias, contados
a partir da data da apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, acompanhada dos
demais documentos comprobatérios do cumprimento das obrigacdes da
contratada.

17.2No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a
CONTRATADA devera entregar toda a documentacao comprobatéria das
obrigacdes previdenciarias, fiscais e trabalhistas previstas na IN
SEGES/MPDG N¢ 05/2017.

17.30 pagamento somente serd autorizado depois de efetuado o “ateste”
pelo servidor competente, devidamente acompanhada das comprovacoes
mencionadas no item 2 do Anexo Xl da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

17.40 “ateste” da Nota Fiscal/Fatura fica condicionado a verificacao da
conformidade da Nota Fiscal/Fatura apresentada pela Contratada com os
servicos efetivamente executados, bem como as seguintes comprovacoes,
gue deverao obrigatoriamente acompanha-la:

17.4.1.Do pagamento da remuneracao e das contribuicées sociais (Fundo de
Garantia do Tempo de Servico e Previdéncia Social), correspondentes ao més
da ultima nota fiscal ou fatura vencida, quanto aos empregados diretamente
vinculados a execucao contratual, nominalmente identificados;

17.4.2.Da regularidade fiscal, constatada através de consulta “on-line” ao
SICAF, ou na impossibiidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacao mencionada no
artigo 29 da Lein® 8.666, de 1993; e

17.4.3.Do cumprimento das obrigacdes trabalhistas, correspondentes a
Ultima nota fiscal ou fatura que tenha sido paga pela Administracao.

17.5Havendo erro na apresentacao de qualqguer dos documentos exigidos
nos subitens anteriores ou circunstancia que impeca a liquidacao da
despesa, o pagamento ficard pendente até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apds a comprovacao da regularizacao da situacao, nao acarretando qualquer
onus para a Contratante.

17.6. Antes do pagamento, a Contratante realizara consulta “on-line” ao
SICAF e, se necessario, aos sitios oficiais, para verificar a manutencao das
condicOes de habilitacao da Contratada, devendo o resultado ser impresso,
autenticado e juntado ao processo de pagamento.

17.7.Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributdria prevista na
legislacao aplicavel, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MPDG n.
5/2017, quando couber:

17.7.1. Quanto ao Imposto sobre Servicos de Qualquer Natureza (ISSQN),
sera observado o disposto na Lei Complementar n2 116, de 2003, e
legislacao municipal aplicavel.



17.8. Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, exclusivamente
para as atividades de prestacao de servicos previstas no §52-C, do artigo 18,
da LC 123, de 2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e
contribuicbes abrangidos por aquele regime, observando-se as excecodes
nele previstas. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacao
de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

17.9. O pagamento serd efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito,
mediante depdsito em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancério
indicado pela Contratada, ou por outro meio previsto na legislacao vigente.

17.10Sera considerada como data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancaria para pagamento.

17.11A Contratante nao se responsabilizara por qualquer despesa que venha
a ser efetuada pela Contratada, que porventura nao tenha sido acordada no
contrato.

17.12.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a
Contratada nao tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido
devera ser acrescido de encargos moratdrios proporcionais aos dias de
atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data
do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a
seguinte férmula:

EM=1xNXxVP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originariamente
devido

| = indice de atualizacdo financeira, calculado segundo a férmula: 1=(6 /
100)365

N = NUmero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data
do efetivo pagamento

VP = Valor da Parcela em atraso.
| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438

18. PERIODO DE FERIAS ESCOLARES E DE GREVES

18.1Nos casos de férias escolares, greves, paralisacdes ou outras situacoes
correlatas, o IFTO - Campus Colinas do Tocantins podera solicitar o
funcionamento do restaurante por periodo inferior ao tempo normal,
podendo tal tempo ser de meio dia ou outro tempo entendido necessario ao
bom funcionamento das atividades da entidade.

19. DA SUBCONTRATACAO
19.1Nao sera admitida a subcontratacao do objeto licitatorio.

20. ALTERAGCAO SUBJETIVA

20.1E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em
outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos os requisitos de habilitacao exigidos na licitacao original; sejam
mantidas as demais clausulas e condicdes do contrato; nao haja prejuizo a
execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracao a
continuidade do contrato.



21. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

21.1. As atividades de gestao e fiscalizacao da execucao contratual sao o
conjunto de acdes que tem por objetivo aferir o cumprimento dos resultados
previstos pela Administracao para o servico contratado, verificar a
regularidade das obrigacdes previdenciarias, fiscais e trabalhistas, bem como
prestar apoio a instrucao processual e o encaminhamento da documentacao
pertinente ao setor de contratos para a formalizacao dos procedimentos
relativos a repactuacao, alteracao, reequilibrio, prorrogacao, pagamento,
eventual aplicacao de sancOes, extincao do contrato, dentre outras, com
vista a assegurar o cumprimento das cldusulas avencadas e a solucao de
problemas relativos ao objeto.

21.20 conjunto de atividades de gestao e fiscalizacao compete ao gestor da
execucao do contrato, podendo ser auxiliado pela fiscalizacao técnica,
administrativa, setorial e pelo publico usuario, de acordo com as seguintes
disposicdes:

| - Gestao da Execucao do Contrato: é a coordenacao das atividades
relacionadas a fiscalizacao técnica, administrativa, setorial e pelo publico
usuadrio, bem como dos atos preparatérios a instrucdo processual e ao
encaminhamento da documentacao pertinente ao setor de contratos para
formalizacao dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a
prorrogacao, alteracao, reequilibrio, pagamento, eventual aplicacao de
sancoes, extincao do contrato, dentre outros;

Il - Fiscalizacao Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a
execucao do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a
quantidade, qualidade, tempo e modo da prestacao dos servicos estao
compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho
estipulados no ato convocatdério, para efeito de pagamento conforme o
resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalizacao pelo publico usuério;

Il - Fiscalizacdo Administrativa: é o acompanhamento dos aspectos
administrativos da execucdao dos servicos, quanto as obrigacdes
previdenciarias, fiscais e trabalhistas, bem como quanto as providéncias
tempestivas nos casos de inadimplemento;

IV - Fiscalizacdo Setorial: € 0 acompanhamento da execucao do contrato nos
aspectos técnicos ou administrativos, quando a prestacdao dos servicos
ocorrer concomitantemente em setores distintos ou em unidades
desconcentradas de um mesmo 6rgao ou entidade; e

V - Fiscalizacao pelo Publico Usuario: € o acompanhamento da execucao
contratual por pesquisa de satisfacdao junto ao usuario, com o objetivo de
aferir os resultados da prestacao dos servicos, 0S recursos materiais e 0s
procedimentos utilizados pela contratada, quando for o caso, ou outro fator
determinante para a avaliacao dos aspectos qualitativos do objeto.

21.3Quando a contratacao exigir fiscalizacao setorial, o 6rgao ou entidade
deverd designar representantes nesses locais para atuarem como fiscais
setoriais.

21.4 As atividades de gestao e fiscalizacao da execucao contratual devem ser
realizadas de forma preventiva, rotineira e sistemdtica, podendo ser
exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdao ou Unico servidor, desde
gue, no exercicio dessas atribuicdes, figue assegurada a distincao dessas
atividades e, em razao do volume de trabalho, nao comprometa o



desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestao do Contrato.

21.5A fiscalizacao administrativa poderd ser efetivada com base em critérios
estatisticos, levando-se em consideracao falhas que impactem o contrato
como um todo e nao apenas erros e falhas eventuais no pagamento de
alguma vantagem a um determinado empregado.

21.6Na fiscalizacao do cumprimento das obrigacdes fiscais e trabalhistas
exigir-se-a, dentre outras, as seguintes comprovacdes, que deverao ser
anexadas junto ao comprovante de pagamento do aluguel:

a) Sistema de Cadastro de Fornecedores (SICAF);

b) Entregar ao setor responsavel pela fiscalizacao do contrato dos seguintes
documentos, quando nao for possivel a verificacdo da regularidade destes
no Sistema de Cadastro de Fornecedores (Sicaf);

b.1. Certidao Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a
Divida Ativa da Unidao (CND);

b.2. certiddes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual,
Distrital e Municipal do domicilio ou sede do contratado;

b.3. Certidao de Regularidade do FGTS (CRF); e
b.4. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

C) entregar, quando solicitado pela CONTRATANTE, no prazo de 15 (quinze)
dias, de quaisquer dos seguintes documentos:

c.1l. extrato da conta do INSS e do FGTS de qualguer empregado, a critério
da CONTRATANTE;

c.2. cépia da folha de pagamento analitica de qualquer més da prestacao dos
servicos, em que conste como tomador CONTRATANTE;

c.3. cbpia dos contracheques dos empregados relativos a qualguer més da
prestacao dos servicos ou, ainda, quando necessario, cOpia de recibos de
depdsitos bancarios;

c.4. comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte,
vale-alimentacao, entre outros), a que estiver obrigada por forca de lei ou de
Convencao ou Acordo Coletivo de Trabalho, relativos a qualguer més da
prestacao dos servicos e de qualquer empregado; e

c.5. comprovantes de realizacao de eventuais cursos de treinamento e
reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo contrato.

21.7No caso de sociedades diversas, tais como as Organizacdes Sociais
Civis de Interesse Publico (Oscip’s) e as Organizacdes Sociais, sera exigida a
comprovacao de atendimento a eventuais obrigacdes decorrentes da
legislacao que rege as respectivas organizacdes.

21.8. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribuicdes
previdenciarias, os fiscais ou gestores do contrato deverdao, com apoio do
setor juridico e/ou contabil, oficiar a Receita Federal do Brasil (RFB).

21.9. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribuicao
para o FGTS, os fiscais ou gestores do contrato deverao, com apoio do setor
juridico, oficiar ao Ministério do Trabalho.

21.100 descumprimento das obrigacdes trabalhistas ou a nao manutencao
das condicdes de habilitacao pela CONTRATADA podera dar ensejo a rescisao
contratual, sem prejuizo das demais sancoes.



21.11A CONTRATANTE podera conceder prazo para que a CONTRATADA
regularize suas obrigacoes trabalhistas ou suas condicdes de habilitacao, sob
pena de rescisao contratual, quando nado identificar ma-fé ou a incapacidade
de correcao.

21.12.Além das disposicbes acima citadas, a fiscalizacao administrativa
observara, ainda, as seguintes diretrizes:

21.12.1 Fiscalizacao inicial (no momento em que a prestacao de servicos é
iniciada):

a) Sera elaborada planilha-resumo de todo o contrato administrativo, com
informacdes sobre todos os empregados terceirizados que prestam
servicos, com os seguintes dados: nome completo, nimero de inscricao no
CPF, funcado exercida, saldrio, adicionais, gratificacdes, beneficios recebidos,
sua especificacdao e quantidade (vale-transporte, auxilio-alimentacao), horario
de trabalho, férias, licencas, faltas, ocorréncias e horas extras trabalhadas;

b) Todas as anotacdes contidas na CTPS dos empregados serao conferidas,
a fim de que se possa verificar se as informacdes nelas inseridas coincidem
com as informacdes fornecidas pela CONTRATADA e pelo empregado;

c) O ndmero de terceirizados por funcao deve coincidir com o previsto no
contrato administrativo;

d) O salario nao pode ser inferior ao previsto no contrato administrativo e na
Convencao Coletiva de Trabalho da Categoria (CCT);

e) Serao consultadas eventuais obrigacdes adicionais constantes na CCT
para a CONTRATADA;

f) Sera verificada a existéncia de condicdes insalubres ou de periculosidade
no local de trabalho que obriguem a empresa a fornecer determinados
Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, conforme o APENDICE Il deste
termo de referéncia.

21.12.Fiscalizacao mensal:
a) Deve ser consultada a situacao da empresa junto ao SICAF;

b) Serao exigidos a Certiddo Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos
Tributdrios Federais e a Divida Ativa da Unido, o Certificado de Regularidade
do FGTS (CRF) e a Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), caso
esses documentos nao estejam regularizados no Sicaf;

c) Deverd ser exigida, quando couber, comprovacao de que a empresa
mantém reserva de cargos para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social, conforme disposto no art. 66-A da Lei n? 8.666, de
1993.

21.12.Fiscalizacao didria:

a) Devem ser evitadas ordens diretas da CONTRATANTE dirigidas aos
terceirizados. As solicitacdes de servicos devem ser dirigidas ao preposto da
empresa. Da mesma forma, eventuais reclamacdes ou cobrancas
relacionadas aos empregados terceirizados devem ser dirigidas ao preposto;

b) Toda e qualquer alteracao na forma de prestacao do servico, como a
negociacao de folgas ou a compensacao de jornada, deve ser evitada, uma
vez que essa conduta é exclusiva da CONTRATADA,;

c) Devem ser conferidos, por amostragem, diariamente, os empregados



terceirizados que estao prestando servicos e em quais funcdes, e se estao
cumprindo a jornada de trabalho.

21.13Cabe, ainda, a fiscalizacao do contrato, verificar se a CONTRATADA
observa a legislacao relativa a concessao de férias e licencas aos
empregados, respeita a estabilidade proviséria de seus empregados e
observa a data-base da categoria prevista na CCT, concedendo os reajustes
dos empregados no dia e percentual previstos.

21.140 gestor devera verificar a necessidade de se proceder a repactuacao
do contrato, inclusive quanto a necessidade de solicitacao da contratada.

21.15A CONTRATANTE podera solicitar, por amostragem, aos empregados,
seus extratos da conta do FGTS e que verifiquem se as contribuicoes
previdenciarias e do FGTS estao sendo recolhidas em seus nomes.

21.16 Durante a execucao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar
constantemente o nivel de qualdade dos servicos para evitar a sua
degeneracao, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcao das
faltas, falhas e irregularidades constatadas.

21.170 fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da CONTRATADA a
avaliacao da execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliacao de
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

21.18.Em hipotese alguma, sera admitido que a préopria  CONTRATADA
materialize a avaliacao de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos
realizada.

21.19A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacao do
servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal
técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

21.20.Na hipdétese de comportamento continuo de desconformidade da
prestacao do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta
ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos
fatores redutores, devem ser aplicadas as sancdes a CONTRATADA de
acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

21.210 fiscal técnico podera realizar avaliacao diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso,
aferir o desempenho e qualidade da prestacao dos servicos.

21.22.0 fiscal técnico, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucao do servico,
devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a
adequacao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se
os limites de alteracao dos valores contratuais previstos no § 12 do art. 65 da
Lei n® 8.666, de 1993.

21.23A conformidade do material a ser utilizado na execucao dos servicos
deverd ser verificada juntamente com o documento da CONTRATADA que
contenha sua relacao detalhada, de acordo com o estabelecido neste Termo
de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e
especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

21.240 representante da CONTRATANTE devera promover o registro das
ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 2°



do art. 67 da Lein? 8.666, de 1993.

21.250 descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades
assumidas pela CONTRATADA, incluindo o descumprimento das obrigacdes
trabalhistas, nao recolhimento das contribuicdes sociais, previdencidrias ou
para com o FGTS ou a nao manutencao das condicoes de habilitacao,
ensejara a aplicacao de sancdes administrativas, previstas no instrumento
convocatdério e na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisao
contratual, por ato unilateral e escrito da CONTRATANTE, conforme disposto
nos arts. 77 e 80 da Lein? 8.666, de 1993.

21.26 A fiscalizacdao de que trata esta cldusula nao exclui nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e,
na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou
de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n®
8.666, de 1993.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

22.1Comete infracao administrativa nos termos da Lei n? 8.666, de 1993 e
da Lein? 10.520, de 2002, a Contratada que:

22.1.1.inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacbes assumidas
em decorréncia da contratacao;

22.1.2.ensejar o retardamento da execucao do obijeto;
22.1.3.fraudar na execucao do contrato;
22.1.4.comportar-se de modo inidéneo;
22.1.5.cometer fraude fiscal.

22.2Comete falta grave, podendo ensejar a rescisao unilateral da avenca,
sem prejuizo da aplicacao de sancao pecuniaria e do impedimento para licitar
e contratar com a Uniao, nos termos do art. 72 da Lei 10.520, de 2002,
aquele que:

22.2.1.nao promover o recolhimento das contribuicdes relativas ao FGTS e a
Previdéncia Social exigiveis até o momento da apresentacao da fatura;

22.2.2.deixar de realizar pagamento do salario, do vale-transporte e do
auxilio alimentacdo no dia fixado.

22.3Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a
Administracao pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sancoes:

22.3.1.Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de
quaisquer das obrigacdes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que nao acarretam prejuizos significativos para o servico
contratado;

22.3.2.Multa de:

22.3.2.1.0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por
dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execucao dos servicos,
limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério
da Administracao, no caso de execucao com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitacao do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucgao total
da obrigacao assumida, sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;



22.3.2.2.0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de atraso na execucao do objeto, por periodo superior
ao previsto no subitem acima ou de inexecucao parcial da obrigacao
assumida;

22.3.2.3.0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o
valor adjudicado, em caso de inexecucao total da obrigacao assumida;

22.3.2.4.0,2% a 3,2% por dia sobre o valor do aluguel do contrato, conforme
detalhamento constante das tabelas 1 e 2 abaixo; e

22.3.2.5.0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso na apresentacao da garantia (seja para reforco ou por ocasiao de
prorrogacao), observado o maximo de 2% (dois por cento. O atraso
superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administracao CONTRATANTE
a promover a rescisao do contrato;

22.3.2.6 As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serao
consideradas independentes entre si.

22.3.3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgao,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracao Publica opera e
atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

22.3.4.Sancao de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades
da Uniao, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de
até cinco anos;

22.3.5.Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdao ou até que seja promovida a reabiltacao perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.4. As sancdes previstas nos subitens 22.1.2, 22.1.3, 22.1.4 e
22.1.5 poderao ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

22.5Para efeito de aplicacao de multas, as infracdes sao atribuidos graus, de
acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1

GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor do aluguel do contrato
0,4% ao dia sobre o valor do aluguel do contrato
0,8% ao dia sobre o valor do aluguel do contrato
1,6% ao dia sobre o valor do aluguel do contrato
3,2% ao dia sobre o valor do aluguel do contrato

UI[H|WIN| -

Tabela 2 - INFRACAO

ITEM | DESCRICAO GRAU

Permitir situacao que crie a possibilidade de causar dano
1 fisico, lesao corporal ou conseqguéncias letais, por 05
ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou
2 caso fortuito, os servicos contratuais por dia e por unidade | 04
de atendimento;




3 Manter funcionario sem qualificagao para executar os 03
servicos contratados, por empregado e por dia;

4 Recusar-se a executar servico determinado pela 02
fiscalizacao, por servico e por dia;

Retirar funcionarios ou encarregados do servico durante o
5 expediente, sem a anuéncia prévia do CONTRATANTE, por |03
empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

6 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a. 01
pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por dia;
7 Cumprir determinacao formal ou instrucao complementar 02

do 6rgao fiscalizador, por ocorréncia;

‘Substituir empregado que se conduza de modo _
8 inconveniente ou nao atenda as necessidades do servico, |01
por funcionario e por dia;

Cumprir qualquer dos itens relativos & OBRIGACOES DA
9 CONTRATADA, apds reincidéncia formalmente notificada 03
pelo 6rgao fiscalizador, por item e por ocorréncia.

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus
10 Anexos nao previstos nesta tabela de multas, apds 03

reincidéncia formalmente notificada pelo érgao fiscalizador,
por item e por ocorréncia;

11 Indicar e manter durante a execucao do contrato os 01
prepostos previstos no edital/contrato;
12 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme 01

previsto na relacao de obrigacdées da CONTRATADA

22.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n?
8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:

22.6.1. tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

22.6.2.tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitacao;

22.6.3.demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a
Administracao em virtude de atos ilicitos praticados.

22.7. A aplicacao de qualguer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a
CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de
1993, e subsidiariamente a Lei n? 9.784, de 1999.

22.8A autoridade competente, na aplicacao das sancdes, levara em
consideracao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administracao, observado o principio da
proporcionalidade.

22.9.As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

23. DOS ANEXOS
23.1S3ao partes integrantes deste Termo de Referéncia os seguintes Anexos:

23.1.1.APENDICE | - Tabela de Alimentos;
23.1.2.APENDICE Il - Especificacdo de Uniformes e EPIs;
23.1.3.APENDICE Ill - Procedimentos Basicos.
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PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

| - TABELA DE ALIMENTOS PARA COMPOSICAO BASICA DO
CARDAPIO - RESTAURANTE

1. Carne bovina de 12 qualidade, tipo extralimpa, isenta ao méximo de
gorduras, em preparacdes diversas com cortes de contrafilé, alcatra,
patinho, coxao mole. Sugestdao de Preparos: Bife de panela; acebolado,
a parmegiana, a milanesa, ao molho madeira, ao molho de legumes, carne de
sol, pacoca, na chapa, strogonoff, chinesa;

2. Carne bovina de 22 qualidade, tipo extralimpa, isenta ao maximo de
gorduras, em preparacdes diversas. Sugestao de Preparos: ao molho
diversos, aiméndegas;

3. Frango de 12 qualidade em preparacdes diversas apenas com cortes de
coxa, contra-coxa, peito ou filé. Sugestdao de Preparos: Grelhado,
a parmegiana, ao queijo catupiry, empanado, xadrez, a cubana, na
chapa, strogonoff, panqueca, a milanesa;

4. Peixe de 12 qualidade em preparacdes diversas com cortes de filé, badejo,
merluza, robalo, pescada branca e dourado. Sugestao de Preparos: Frito
cozida, moqueca, a delicia, ao molho branco;

5. Carne suina de 12 qualidade em preparacdes diversas e feijoada;
6. Arroz branco longo fino tipo 1 (diariamente);

7. Arroz especial longo fino tipo 1 a grega, galinhada, risotos, com brécolis,
com lentilhas, com milho, com passas e outros;

8. Feijao com caldo tipo 1 (roxinho, preto, jalo, verde, fradinho, carioquinha,
cavalo-claro, faveta) em preparacdes sem carnes (diariamente);

9. Feijao especial tipo 1 (tropeiro, tutu, feijoada, fava e outros) e outros;

10. Salada de vegetais do grupo A, B e C (item Il - tabela de vegetais),
separados ou mistos e ndo poderd repetir durante a semana (diariamente);

11. Massas (lasanha de carne ou frango, macarrao a bolonhesa, panquecas
e outros);

12. Farofas variadas;
13. Frutas diversas;

14. Temperos e condimentos diversos: extrato de tomate, ketchup, molho
pronto, mostarda, molho shoyu, molho inglés, milho-verde, azeitona, ervilha,
uva passa, maionese, creme de leite, leite de coco, orégano, vinagre, azeite
de oliva;



Il - ITENS MiNIMOS E MODELO DE CARDAPIO:
O cardapio deve conter no minimo:

1. Um tipo de salada;

2. Um tipo de prato proteico, preferencialmente cozido, grelhado ou assado,
podendo incluir também tortas e outras preparacdes similares. Deve sempre
haver disponivel ovo em suas diversas formas de preparo a ser utilizado
como substituto do prato proteico do dia para aqueles que ndao comem
aquela preparacao;

3. Arroz em suas diversas formas de preparo;

4. Feijao em suas diversas formas de preparo;

5. Pelo menos um tipo de guarnicao: macarrao, farofa, mandioca, abobrinha,

batata-doce ou preparacdes similares.
CARDAPIO MODELO*

o | SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Salada
Cozida
(Cenoura,
Batata
Salada Crua
Inl\g/]I!ﬁ]soa_ € | salada Cozida | (Couve Folha,
(S"z__alada Crua Verde) (I\I/Ihacarré(?, Pepino,
Alface, Tomate Milho-verde Tomate e
- ! Salada Crua (Alface
P . I
€ dep:O)d IFSrcaa:1 dg Cen%l;rsasae)Uva CRear}géJar)a Tomate e Manjericao)
Picadinho de
Carne com Acebolado Almoéndegas Galinhada Macarronada
ALMOGO Batata Arroz ao Molho Feijgo Simples Carne Moida ao Molho
Arroz Simples Simples Arroz Simples Bolonhesa
o Legumes -
Feijdao Simples Sli:r%Upalgs Feijao Simples (Cozidos Queio Ralado
Cenoura,
Farofa Simples ~ Farofa Simples | Batata-inglesa
Macerréo e Chuchu)
Oleo com
Cheiro-
verde
Salada
Crua
S?Iada Colzida (Repolho
Couve Flor, Roxo, .
Chuchu, Cenoura Saladq Cozida Salada Crua
Cenoura e Ralada e (Abobora, (Alface Salada Crua
Beterraba) Tomate) Abobrinha, Beterraba (Alface, Tomate, Pepino
Mllgﬂhvceglcjl)e e Ralada )e e Cenoura Ralada)
Lagarto Frango Pepino
Assado com Assado Lombo Suino Lasanha de Carne
ALMOCO Molho Arroz ;Lad':%(z’ Arroz Simples
Arroz Simples Arroz com i ’
com I\/éilho- Cenoura Ralada | Ap(q- Simples Feijao com Abdobora
verde Feijao x| o . .
L Simples Fejao Simples Feijdo Simples Ma?\?#\%%ate%aﬂ%a €
el Simples Macarrao Mandioca Frita Farofa Simples
Farofa Simples | ao Alho e
Oleo com
Cheiro-
verde
Salada
Cozida
(Abobrinha,
Salada Cozida Chuchu, Salada Cozida
(Batqta Doce, | Cenourae (E?el?g%? I\Sl:arg;e (Abobrinha,
Abdbora e Vagem) o Chuchu, Salada Crua (Repolho,




cerouid

Cheiro-verde) Ralada) Cenoura e Tomate e Pepino)
p Isca éle Vagem) p
Fritada Mista Figado Torta de Frango
(Frango e Acebolado Ezter?:?g:g;e . Bife .
ALMOCO Carne em com Batata- |2 Parmegiana Arroz Simples
Cubos Arroz alha o
Acebolados) Simples P Arroz Simples Feijao Simples
Arroz Simples Feijélo Arroz Simples Feijgo Simples I(_ggumes Cozidos
Simples - enoura, Batata-
Feijao Simples Fejjao Simples Mandioca inglesa e Chuchu)
Macarrao : Cozida e
Farofa Simples | ao Alho e Farofa Simples Amanteigada
Oleo com
Cheiro-
verde
Salada
Crua
Salada Crua (Repolho | Salada Cozida Salada Crua
(Couve Folha, ROXO (Cenoura (Alface,
Rala%%n%ubraacaxi Repolho Batata Inglesa Tgén?r'fg)e Salada Crua
o Léran'a) Verde e e Milho-verde) P (Alface, Tomate, Pepino
J Tomate) Isca de e Cenoura Ralada)
- Peixe Assado
fe#g?;: Bife ao C.';\.\r;aec;gim Lasanha de Frango
ALMOCO | _ Calalgresa Molho Arroz Simples Simol
: ; Arroz Simples
'_P;‘at(':rg:‘o Arrolz Feijao Simples Arroz Simples . Simol
ey Simples R eijao Simples
Pé de Porco M?};:arrégl a0 Feijao Simples e
; Feijao Alho e Oleo : Farofa Simples
Arroz Simples Simples com Cgeiro- I\éggciélgc:
: verde :
Farofa Simples Batata Amanteigada
Sauté
Salada Cozida
Salada Crua Salada Salada Crua | (Batata Doce,
(Alface, Crua (Alface, Cenoura,
Tomate, Pepino (Alface, Cenoura, Chuchu Salada Crua (Repolho
e Cenoura Tomate e Beterraba e Vagem) Roxo, Repolho Verde e
Ralada) Manjericao) Ralada Tomate)
e Pepino) Filé de
Maria Isabel | Frango ao Frango Escondidinho de
(Arroz com Molho Vaca Atolada Empanado Frango com Batata
ALMOCO Carne de Sol (Costela com Molho Inglesa
e Calabresa) Arroz bovina cozida
Simples com Arroz Simples Arroz Simples
Feijao Simples mandioca)
Feijao Feijao com Feijdo com Abdbora
Legumes com Batata | Arroz Simples Abébora
Cozidos Doce Mandioca Frita
(Abébora, Feijdo Simples Macarrao ao
Batata-inglesa Farofa Alho e Oleo
e Chuchu) Simples Farofa Simples com Cgeiro-
verde

*Passivel de modificacdo de acordo com a aceitacdo do publico e em acordo
com a concessionaria.

Il - TABELA DE VEGETAIS PARA A COMPOSICAO BASICA DO
CARDAPIO
GRUPOS
VEGETAIS FRUTAS
uAll “Bll “c 14 “All
Acelga Abobrinha Abacaxi
Aipim,
Agriao Aspargo Abobora Acerola
Abobrinha
. o Batlata




RAIPL DEIljEld, 1nmyiesd 4
Alcachofra Bertalha Batata Banana, Caja
Baroa
PP Batata-
Alface, Almeirgo, BBertoecr(r)elalf)'a doce Caiu
Broto de feijao Cenoura Batata )
baroa
Cebola Couve-folha Inhame Carambola
: Couve de . .
Cebolinha Bruxelas Mandioca Goiaba
; Couve-flor, Milho-
Coentro, Ervilha Chuchu verde
M L Espinafre, .
Hortela, Manjericao Erviha Torta Laranja
Palmito Jilé Limao
Maxixe P ~
. ! Maracuja, Maca,
Pepino M(IJ\lsatggda Melancia, Mamao, Manga
Rabanete,
Pimentao Repolho Melao
Quiabo
Rabanete, Rucula Vagem
Salsa Tangerina
Tomate Tamarindo, Uva

IV - PADRAO DE REFERENCIA PARA QUANTIFICACAO DO PER CAPITA
DOS GENEROS ALIMENTICIOS (PREPARACOES PRONTAS PARA
CONSUMO)

Per capita (prontos para

Alimento/Preparacao

consumo)
| Arroz | 250g |
| Feijdo | 1509 |
| Baido de Dois I 400g |
| Salada Crua | 80g |
| Salada Cozida I 100g |
| |

Carne bovina

Almo6ndega ao Molho, Bolinho de
Carne

Carne Moida Refogada, Isca/Cubo de
Carne ao Molho, Estrogonofe de
Carne, Carne de Panela, Picadinho

Bife Grelhado/Frito, Bife a Milanesa,

2 unidades (120q)

1 concha (1409)

1 unidade (120q9)

Bife a Rolé
| Bife & Parmegiana | 1 unidade (120g) e queijo (30g) |
| Aves |
Filé de Peito Grelhado/Estrogonofe de 120
frango 9

Frango a Parmegiana | 1 unidade (120g) e queijo (309)
Coxa Assada/Frita/Cozida I 2 unidades (1709)
Sobrecoxa Assada/Frita/Cozida || 1 unidades (170g)

Suino

Costela Assada | 180g
Bisteca Grelhada I 1 unidade (1209)

Lombo Cozido/Assado, Paleta 120g

Cozida/Assada
Carneiro
Com osso Cozido/Assado I 1709
Sem o0sso Cozido/Assado | 120g

Filé Grelhado/Frito | 1 unidade (1209)
Filé Empanado I 1 unidade (1409)

| |
| |
| |
| Peixes |
| |
| |




Mandioca Cozida

| Posta ao molho, Isca Frita I 1209 |
| Embutidos |
| Linguica | 120g |
| Preparacoes com Ovos |
Omelete, Ovos Fritos, Ovos Poché, 100g
Ovos Cozidos
| Guarnicoes |
| Legumes I 1009 |
| Verduras | 80g |
Farofas, Feijao Tropeiro, 80g
Batata/Mandioca Frita
Purés, Polenta, Cuscuz, Creme de
Milho, Pirdo, Bolinho, Macarrao, 1009

Frutas para Sobremesa

1 porcao (utilizar o per capita
descrito na tabela presente no
item 3 do Termo de Referéncia)

Demais preparacoes

3509 (pelo menos 100g de

Fejjoada carne/embutidos)
2509 (carne/frango 100g, queijo
Lasanha 30, presunto 30g, demais
ingredientes 409)
200g (carne/frango 100g, queijo
Panqueca 30, presunto 30g, demais

ingredientes 409)

Vaca Atolada

200g (costela bovina 170g,
mandioca 309g)

Galinhada

| 370g (arroz 200g, frango 1709)

Maria Isabel

3509 (arroz 220g, carne de sol
80g e calabresa 50q9)

Escondidinho

200g (carne/frango 120g, batata
inglesa 809)

Macarronada

3509 (macarrao 200g, carne
moida 120g, queijo 309g)

Torta de carne

200g (carne 120g, demais

ingredientes 809)

vV - PADBAO DE REFERENCIA PARA QUALIFICACAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS

1. Oleos: deverdo ser utiizados somente os de origem vegetal. As sobras de
6leos utilizadas em frituras nao poderao ser reaproveitadas.

2. Azeites: deverao ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros
Oleos.

3. Itens ndo mencionados: 0s demais géneros e materiais de consumo nao
relacionados e que objetivam atender o contrato de concessao a que se
refere este anexo deverdao observar os mesmos padrdes de qualidade e
requisitos minimos mencionados para os demais itens.

5. Carne bovina e suina tipo extra limpo, isenta ao méximo de gorduras.
6. Aves tipo granja, fresca, sem pele.
7. Peixes: deverao ser usados peixes ou filés de peixe de boa qualidade.

8. Linguicas: deverdo ser fornecidas as do tipo “pura”, isto &, fabricadas
unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas.

9. Presunto os tipos a serem fornecidos deverdo ter equilbrio adequado
entre fragmentos de carne e de gordura.

10. Frios e outros embutidos deverao ser sempre de boa qualidade e
consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverao conter o
carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

11. Apés abertos, colocar etigueta com a nova validade dos alimentos.



Jahny Kassia Duarte Rocha

Nutricionista / Membro da Comissao Organizadora Geral
PORTARIA REI/IFTO N¢ 1445/2022, DE 18 DE OUTUBRO DE 2022

Documento assinado eletronicamente por Jahny Kassia Duarte
Rocha, Membro, em 03/02/2023, as 16:07, conforme horario
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n?
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

TERMO DE REFERENCIA
APENDICE 1l

PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

1. UNIFORMES

1.1. Os uniformes terao a seguinte composicao e serao fornecidos
02 conjuntos completos a cada funcionario no inicio da execucao do
contrato (a excecao da mascara facial que devem ser disponibilizadas pelo
menos dez unidades por funcionario):

- Camisa ou blusa branca;

- Calcas compridas escuras;

- Avental longo na cor branca em tecido tipo brim de puro algodao;

- Protecao para o cabelo (gorro ou toca);

- Luvas;

- Mascaras;

- Botas/Calcados fechados com saltos baixos e solado antiderrapante.

1.2. A partir da data prevista para inicio da execucao do contrato,
independente da data de entrega dos mesmos, deverd ser substituido 01
(um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a qualquer
tempo no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apés comunicacao escrita da
cedente, sempre que nao atendam as condicdes minimas de apresentacao.

1.3. A empresa fornecerd, ainda, uniformes apropriados as empregadas
gestantes, substituindo-os sempre que estiverem apertados.

1.4. Os empregados responsaveis pela limpeza e conservacao deverao
receber além do uniforme especifico, 01 (um) par de botas de borracha,
cano médio.

Observacao:
O uso de luvas descartaveis, mascaras e aventais sao obrigatérios para as



etapas de trabalho relativas ao manuseio de alimentos prontos ou de
alimentos que nao terao tratamento térmico, de material descartavel, de
talheres e copos e durante o posicionamento de refeicbes. A troca de
mascara deve ser efetuada de acordo com a orientacao do fabricante.

Documento assinado eletronicamente por Jahny Kassia Duarte
Rocha, Membro, em 03/02/2023, as 16:07, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n®
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

TERMO DE REFERENCIA
APENDICE Il

PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

PROCEDIMENTOS BASICOS

Para o funcionamento do Restaurante/Lanchonete, a empresa devera seguir
os procedimentos minimos e basicos de higiene abaixo elencados:

1. DOS ALIMENTOS

1.1 As pessoas que trabalham na area de alimentacao, devem dispensar
alguns cuidados ao manusear os alimentos a fim de evitar contaminacao dos
mesmos, tais como:

| - Lavar constantemente as maos utiizando sabao e agua em
abundancia e aplicacao de alcool em gel;

- Nao segurar os alimentos cozidos com as maos;
" - Nao tocar nos alimentos se estiver com algum ferimento nas maos;

IV - Lavar muito bem em &agua corrente as verduras, legumes e frutas,
utilizando escovacao manual, se for necessério, de forma a retirar todas as
impurezas, colocando-as de molho em solucao clorada para desinfeccao;

V - Manter os alimentos sempre cobertos;

VI - Cozinhar muito bem os alimentos;

VIl - Nao falar, tossir, ou espirrar sobre os alimentos;

VIII - Nao utilizar, sob hipétese alguma, alimentos com prazo de validade
vencido;

2. DOS UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

2.1. Para evitar a contaminacdao dos utensilios e equipamentos devera ser
diariamente observada os aspectos de higiene de todo o material utilizado
durante o dia, sendo rigorosamente proibido a reutiizacdo de utensilios
anteriormente utilizados e nao lavados.

a) Lavar os utensilios que cairem no chao;
b) Deixar os utensilios limpos sempre cobertos;



c) Retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que
estiverem lascados, trincados ou manchados;

d) Os pratos, talheres e bandejas que nao forem descartaveis devem
ser higienizados com alcool, apds a lavagem;

e) Quando nado utilizados talheres descartaveis, estes devem ser de aco inox
e deverao se encontrar ensacados (individualmente)

f) Os lanches entregue aos usuarios devidamente acondicionados em sacos
de papel apropriados, ou envolvidos em embalagens especiais;

g) Diariamente proceder a limpeza geral dos méveis e equipamentos (mesas,
cadeiras, carrinhos, balcdes térmicos, fogdes, cubas, mesa de inox e os
utensilios/eletrodomésticos da cozinha, inclusive talheres, pratos e bandejas)
com produtos adequados;

3. DO AMBIENTE

3.1. Para evitar a contaminacao do ambiente deverd ser diariamente
observada os aspectos de higiene das areas que compdem as cozinhas, 0s
restaurantes e areas adjacentes, despensas, escritdrio da empresa,
conservando-as no mais rigoroso padrao de higiene, arrumacao e
seguranca;

3.2. Em qualquer momento, antes, durante e depois do horéario das
refeicOes, devera ser efetuada limpeza do local, por empregado especializado
e especifico e que nao exerca outras atividades;

3.3. Apés o término do horario de almoco, proceder diariamente a limpeza de
pias, sifdes, torneiras, registros, trincos das portas e demais metais,
cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de material;

3.4. Lavagem geral e completa dos pisos internos, cuidando do fechamento
dos ralos quando da remocao de lixo. Nao varrer. Desinfeccao, higienizacao
do ambiente, superficies, bancadas, e outros;

3.5. Os panos utilizados para higiene de piso devem ser lavados em local
apropriado, preferencialmente em tanques préprios equipados com torneiras
de agua corrente e ralos encanados aos esgotos, com detergentes
adequados, apds o que devem ficar de molho em solucdes cloradas por no
minimo uma hora;

3.6. Semanalmente devera ser efetuada limpeza de acordo com os seguintes
critérios:

a) Limpeza dos filtros dos terminais do sistema de exaustdo e coifas até a
completa remocao da gordura ali acumulada;

b) Lavagem e limpeza completa das paredes azulejadas, vidros e esquadrias,
grades, considerando os lados interno e externo;

c) Limpeza das paredes pintadas, portas, rodapés e mdéveis com flanela
Umida e detergente

3.7 A limpeza e higienizacao do refeitério (piso, mesa, cadeiras, etc) é de
responsabilidade da contratada.

4. CHECK-LIST - BOAS PRATICAS DE FABRICACAO (Adaptado da RDC
n2 275 de 2002 da ANVISA)

4.1 Check-list abaixo € um modelo que pode ser utilizado pela equipe de
fiscalizacao para verificar a adequacao do servico de alimentacao.




[NUMERO/ANO [

| IDENTIFICACAO DA EMPRESA |

| RAZAO SOCIAL |

| NOME FANTASIA |

| CNPJ / CPF |

| RESPONSAVEL TECNICO |

| AVALIACAO

| SIM || NAO | NA* |

| EDIFICACAO E INSTALACOES

| AREA EXTERNA

|

Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos
em desuso ou estranhos ao ambiente, de vetores e
outros animais no patio e vizinhanca; de focos de
poeira; de acumulo de lixo nas imediacdes, de dgua
estagnada, dentre outros.

| AREA INTERNA

Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos
ao ambiente.

| PISO

Em adequado estado de conservacao (livre de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos e outros).

Sistema de drenagem dimensionado adequadamente,
sem acUmulo de residuos. Drenos, ralos sifonados e
grelhas colocados em locais adequados de forma a
facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de
baratas, roedores etc

| TETO

Em adequado estado de conservagao (livre de trincas,
rachaduras, umidade, bolor, descascamentos e
outros).

| PAREDES E DIVISORIAS

Em adequado estado de conservacao (livres de falhas,
rachaduras, umidade, descascamento e outros).

| PORTAS

Portas externas com fechamento automatico (mola,
sistema eletronico ou outro) e com barreiras
adequadas para impedir entrada de vetores e outros
animais (telas milimétricas ou outro sistema).

Em adequado estado de conservacao (livres de falhas,
rachaduras, umidade, descascamento e outros)

| JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

Existéncia de protecao contra insetos e roedores (telas
milimétricas ou outro sistema).

Em adequado estado de conservacao (livres de falhas,
rachaduras, umidade, descascamento e outros).

| LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO

Existéncia de lavatorios na area de manipulagdo com
agua corrente, dotados preferencialmente de torneira
com acionamento automatico, em posicdes adequadas
em relacao ao fluxo de produgao e servigo, e em
ndmero suficiente de modo a atender toda a area de
producao




Lavatdrios em condices de higiene, dotados de
sabonete liquido inodoro antiséptico ou sabonete
liquido inodoro e antiséptico, toalhas de papel ndo
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de
secagem e coletor de papel acionados sem contato
manual.

| ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida,
sem ofuscamento, reflexos fortes, sombras e
contrastes excessivos.

Luminarias com protecado adequada contra quebras e
em adequado estado de conservacao.

Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores
revestidas por tubulacdes isolantes e presas a paredes
e tetos.

[HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES

Existéncia de um responsavel pela operacao de
higienizacao comprovadamente capacitado.

| Frequéncia de higienizac&o das instalacdes adequada.

| Existéncia de registro da higienizacéo.

Produtos de higienizacao regularizados pelo Ministério
da Saude.

Disponibilidade dos produtos de higienizacao
necessarios a realizacao da operacao.

A diluicao dos produtos de higienizagao, tempo de
contato e modo de uso/aplicacao obedecem as
instrucoes recomendadas pelo fabricante.

Produtos de higienizacao identificados e guardados em
local adequado.

Disponibilidade e adequacao dos utensilios (escovas,
esponjas etc.) necessarios a realizacao da operagao.
Em bom estado de conservacao.

| Higienizacdo adequada.

| CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer
evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e
outros.

Adocao de medidas preventivas e corretivas com o
objetivo de impedir a atracao, o abrigo, o acesso e ou
proliferacao de vetores e pragas urbanas.

Em caso de adogao de controle quimico, existéncia de
comprovante de execugao do servico expedido por
empresa especializada

[ABASTECIMENTO DE AGUA

Existéncia de planilha de registro da troca periddica do
elemento filtrante.

Gelo produzido com &gua potavel, fabricado,
manipulado e estocado sob condicdes sanitarias
satisfatérias, quando destinado a entrar em contato
com alimento ou superficie que entre em contato com
alimento

Vapor gerado a partir de agua potavel quando utilizado
em contato com o alimento ou superficie que entre em
contato com o alimento.

| MANEJO DOS RESIDUOS




Recipientes para coleta de residuos no interior do
estabelecimento de facil higienizacao e transporte,
devidamente identificados e higienizados
constantemente; uso de sacos de lixo apropriados.
Quando necessario, recipientes tampados com
acionamento nao manual.

Retirada frequente dos residuos da areade
processamento, evitando focos de contaminacao.

Existéncia de area adequada para estocagem dos
residuos.

| ESGOTAMENTO SANITARIO

Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de
gordura em adequado estado de conservagao e
funcionamento.

| EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

| EQUIPAMENTOS

Equipamentos da linha de produgao com desenho e
numero adequado ao ramo.

Dispostos de forma a permitir facil acesso e
higienizacao adequada.

Superficies em contato com alimentos lisas, integras,
impermeaveis, resistentes a corrosao, de facil
higienizacao e de material nao contaminante.

| Em adequado estado de conservacdo e funcionamento.

Equipamentos de conservacao dos alimentos
(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e
outros), bem como os destinados ao processamento
térmico, com medidor de temperatura localizado em
local apropriado e em adequado funcionamento.

Existéncia de planilhas de registro da temperatura,
conservadas durante periodo adequado.

Existéncia de registros que comprovem que 0s )
equipamentos e maquinarios passam por manutencao
preventiva.

Existéncia de registros que comprovem a calibracao
dos instrumentos e equipamentos de medicao ou
comprovante da execucao do servico quando a
calibracao for realizada por empresas terceirizadas.

| MOVEIS (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

Em numero suficiente, de material apropriado,
resistentes, impermeaveis; em adequado estado de
conservagao, com superficies integras.

Com desenho que permita uma facil higienizacao (lisos,
sem rugosidades e frestas).

| UTENSILIOS

Material ndo contaminante, resistentes a corrosao, de
tamanho e forma que permitam facil higienizacao: em
adequado estado de conservacao e em numero
suficiente e apropriado ao tipo de operacao utilizada.

Armazenados em local apropriado, de forma _
organizada e protegidos contra a contaminacao.

E UTENSILIOS

HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINAS,

E DOS MOVEIS

Existéncia de um responsavel pela operacao de
higienizacao comprovadamente capacitado




| Frequéncia de higienizacdo adequada I

| Existéncia de registro da higienizacéo. |

Produtos de higienizacao regularizados pelo Ministério
da Saude.

Disponibilidade dos produtos de higienizacao
necessarios a realizacao da operacao.

Diluicao dos produtos de higienizagao, tempo de
contato e modo de uso/aplicacao obedecem as
instrucdes recomendadas pelo fabricante

Produtos de higienizagcao identificados e guardados em
local adequado

Disponibilidade e adequagao dos utensilios necessarios
a realizagao da operacao. Em bom estado de
conservagao.

| Adequada higienizacéo. I

| MANIPULADORES

| VESTUARIOS

Utilizacao de uniforme de trabalho de cor clara,
adequado a atividade e exclusivo para area de
producao.

| Limpos e em adequado estado de conservacio I

Asseio pessoal: boa apresentacao, asseio corporal,
maos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos
(anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores
barbeados, com os cabelos protegidos.

| HABITOS HIGIENICOS

Lavagem cuidadosa das maos antes da manipulagao de
alimentos, principalmente apos qualquer interrupgao e
depois do uso de sanitarios.

Manipuladores nao espirram sobre os alimentos, nao
cospem, nao tossem, nao fumam, nao manipulam
dinheiro ou nao praticam outros atos que possam
contaminar o alimento.

| ESTADO DE SAUDE

Auséncia de afeccbes cutaneas, feridas e supuragdes;
auséncia de sintomas e infeccles respiratorias,
gastrointestinais e oculares.

| PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

Existéncia de supervisdo periddica do estado de saude
dos manipuladores.

| Existéncia de registro dos exames realizados. I

Existéncia de supervisdo da higiene pessoal e
manipulacao dos alimentos.

| Existéncia de supervisor comprovadamente capacitado ||

| PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

| MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS

Operagdes de recepcdo da matéria-prima, ingredientes
e embalagens sao realizadas em local protegido e
isolado da area de processamento.

Matérias - primas, ingredientes e embalagens
inspecionados na recepgao.

Existéncia de planilhas de controle na recepcao
(temperatura e caracteristicas sensoriais, condicoes de




-

| transporte e outros).

Matérias-primas e ingredientes aguardando liberacao e
aqueles aprovados estao devidamente identificados

Matérias-primas, ingredientes e embalagens
reprovados no controle efetuado na recepcao sao
devolvidos imediatamente ou identificados e
armazenados em local separado.

Roétulos da matéria-prima e ingredientes atendem a
legislacao.

Critérios estabelecidos para a selegao das matérias-
primas sao baseados na seguranca do alimento.

Armazenamento em local adequado e organizado;
sobre estrados distantes do piso, ou sobre paletes,
bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema
aprovado, afastados das paredes e distantes do teto
de forma que permita apropriada higienizacao,
iluminacao e circulacao de ar.

Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens
respeita a ordem de entrada dos mesmos, sendo
observado o prazo de validade.

Acondicionamento adequado das embalagens a serem
utilizadas.

Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos
de matérias-primas e ingredientes.

| FLUXO DE PRODUCAO

Locais para preé-preparo ("area suja”) isolados da area
de preparo por barreira fisica ou técnica

| Controle da circulacdo e acesso do pessoal.

Conservacao adequada de materiais destinados ao
reprocessamento.

| Ordenado, linear e sem cruzamento.

| ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO

Dizeres de rotulagem com identificacao visivel e de
acordo com a legislacao vigente

Produto final acondicionado em embalagens adequadas
e integras.

Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo,
sobre estrados distantes do piso, ou sobre paletes,
bem conservados e limpos ou sobre outro sistema
aprovado, afastados das paredes e distantes do teto
de forma a permitir apropriada higienizacao, iluminacao
e circulacao de ar.

| Auséncia de material estranho, estragado ou téxico

| Armazenamento em local limpo e conservado

Controle adequado e existéncia de planilha de registro
de temperatura, para ambientes com controle térmico.

Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos
de alimentos.

Produtos avariados, com prazo de validade vencido,
devolvidos ou recolhidos do mercado devidamente
identificados e armazenados em local separado e de
forma organizada.

Produtos finais aguardando resultado analitico ou em
quarentena e aqueles aprovados devidamente
identificados.




| CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL

| Existéncia de controle de qualidade do produto final.

Existéncia de programa de amostragem para analise
laboratorial do produto final.

Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle de
gualidade do produto final, assinado pelo técnico da
empresa responsavel pela andlise ou expedido por
empresa terceirizada.

Existéncia de equipamentos e materiais necessarios
para analise do produto final realizadas no
estabelecimento.

| TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL

Produto transportado na temperatura especificada no
rétulo.

Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga.
Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer
evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e
outros.

| Transporte mantém a integridade do produto.

Veiculo nao transporta outras cargas que
comprometam a seguranca do produto.

Presenca de equipamento para controle de
temperatura quando se transporta alimentos que
necessitam de condicdes especiais de conservacao.

| DOCUMENTACAO

| PRESENCA DE NUTRICIONISTA

Possui Nutricionista em seu quadro técnico e com
registro em conselho ativo?

| MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

Operagbes executadas no estabelecimento estao de
acordo com o Manual de Boas Praticas de Fabricacao

| PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS

| Higienizac&o das instalacées, equipamentos e utensilios

| Existéncia de POP estabelecido para este item

I

| POP descrito esta sendo cumprido.

| Controle de potabilidade da dgua

Existéncia de POP estabelecido para controle de
potabilidade da agua.

| POP descrito esta sendo cumprido.

| Higiene e satde dos manipuladores:

| Existéncia de POP estabelecido para este item

| POP descrito estd sendo cumprido.

I

| Manejo dos residuos:

| Existéncia de POP estabelecido para este item

| POP descrito estd sendo cumprido

| Manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos.

| Existéncia de POP estabelecido para este item.

I

| POP descrito estd sendo cumprido

| Controle integrado de vetores e pragas urbanas:

| Existéncia de POP estabelecido para este item




| POP descrito esta sendo cumprido. [ | | |

Selecao das matérias-primas, ingredientes e
embalagens:

[ Existéncia de POP estabelecido para este item | | | |
[POP descrito estd sendo cumprido. | | | |
[ Programa de recolhimento de alimentos: | | | |

l

[Existéncia de POP estabelecido para este item | | |
[POP descrito estd sendo cumprido. | | |

*Nao se aplica.

| CONSIDERACOES FINAIS |

RESPONSAVEL PELA INSPECAO

Nome e Assinatura do Responsavel
Matricula

RESPONSAVEL PELA EMPRESA

Nome e assinatura do responsavel pelo estabelecimento

LOCAL E DATA:

Documento assinado eletronicamente por Jahny Kassia Duarte
Rocha, Membro, em 03/02/2023, as 16:07, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n®
8.539, de 8 de outubro de 2015.

sel:

eletrénica

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
= http://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando
o cdédigo verificador 1875657 e o cédigo CRC 3E56D6F9.



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

AV. Bernardo Sayao, Chacara Raio de Sol, lote 29B — CEP 77.760-000 Colinas do
Tocantins/TO
colinas.ifto.edu.br — geradm.colinas@ifto.edu.br

Referéncia: Processo n2

[o]
23725.023076/2022-57 SEIn2 1875657



Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

ANEXO 11

PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

DECLARACAO DE VISTORIA PREVIA

Declaramos em atendimento ao previsto no item 4do Termo de
Referéncia do Pregao Eletrénico n.2 03/2023 - Campus Colinas do Tocantins,
do IFTO que, por intermédio de nosso representante, abaixo qualificado, na
data e hora a seguir discriminados, vistoriamos o local da execucao do
contrato e que somos detentores de todas as informacdes relativas a sua
execucao.

Declaramos, ainda, que nao alegaremos posteriormente o desconhecimento
de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteracao,
inclusive do valor do contrato que viermos a celebrar, caso a nossa empresa
seja a vencedora da licitacao.

(Nome da empresa):

CNPJ e, , sediada (endereco completo),
............................................... , telefone:.....ooooiiiinn,

FaXio i, endereco eletronico:........ccooevvveeeeveeennnnnns
Data da Vistoria: / /2023.

Hora da vistoria: horas.

Representante da Empresa

Servidor Responsavel



Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:45, conforme horéario
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.

il )
Jel' 'I.‘?
assinatura
eletrénica

___-,ﬂ-i'i*‘:_ﬁ_ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

1-%5.1;-*' = http://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?

s fpa Py acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando
gm0 cddigo verificador 1875660 e o cédigo CRC C8B16E4F.

AV. Bernardo Sayao, Chacara Raio de Sol, lote 29B — CEP 77.760-000 Colinas do
Tocantins/TO
colinas.ifto.edu.br — geradm.colinas @ifto.edu.br

Referéncia: Processo n? o
23725.023076/2022-57 SEIn® 1875660


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONA L E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
CAMPUS COLINAS DO TOCANTINS

ANEXO IIT

PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.° 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.°23725.023076/2022-57)

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL A SER EXECUTADO O SERVICO
1. 2 PPN , responsavel
legal da empresa........ccceeveeciieeciiencieenieeeeeeen. , declaro conhecer o local a ser executada o
servico bem como todos os aspectos que possam influir direta ou indiretamente na execucao dos
mesmos, tendo declinado do direito de participar da Visita Técnica ao local do referido servigo.

Colinas do Tocantns-TO,  de de 2023.

Nome
Representante legal da empresa

il
Sel o
assinatura
eletranica

Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:45, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.

< http://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?
* acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando
o cdédigo verificador 1875663 e o cédigo CRC CF799D84.

B AV Bemardo Sa 40, Chacara Raio de Sol, lote 29B — CEP 77.760-000 Colinas do Tocantins/TO
y
BB colinas.ifto.edu.br — geradm.colinas @ifto.edu.br

Referéncia: Processo n? o
23725.023076/2022-57 SEIn® 1875663
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Ministério da Educacao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

ANEXO IV

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICO

CONTRATO DE PRESTAGCAO DE

SERVICOS N.2 /2023, QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR
INTERMEDIO DO
7. E A
EMPRESA ...cvvevernirnrecnssnrnssnrnsnns

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
TOCANTINS - CAMPUS COLINAS DO TOCANTINS, com sede

NO(A) e , na cidade
de /Estado ..., inscrito(a) no CNPJ sob o
N s , heste ato representado(a) pelo(a) .....ccovevvevvennnnnnn.
(cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n? ...... , de ... (o [ de
20..., publicada no DOU de ..... de ..oiiiinnins de ........... , inscrito(a) no CPF
N2 , portador(a) da Carteira de Identidade
NS , doravante denominada CONTRATANTE, e
(o] = ) I, inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 N2 .......ccoveviiiiiennen. ,
sediado(@) Na .coeviiiiii . ,BM doravante
designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a)
Sr.(a) v, , portador(a) da Carteira de ldentidade n¢ ................. ,
expedida pela (0) ....covveneennen. , @ CPF N (o , tendo em vista o
que consta no Processo N2 ......coceeeiiiiiiiieinnnn. e em observancia as

disposicdes da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lein® 10.520, de 17
de julho de 2002, do Decreto n2 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto
n2 2.271, de 7 de julho de 1997 e da e da Instrucao Normativa SEGES/MPDG
n2 5, de 26 de maio de 2017, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Pregao n? .......... /20...., mediante as cladusulas e
condicdes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacao de servicos
de fornecimento de refeicdes/lanches mediante concessao administrativa de
uso de bem publico, que serao prestados nas condicdes estabelecidas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.



1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao,
identificado no preambulo e a proposta vencedora, independentemente de
transcricao

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no
Edita, com inicio na data de .......... T T e encerramento
em ........... T [oviiinninn , podendo ser prorrogado por interesse das partes

até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacao formal da
autoridade competente e observados 0s seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacao dos
servicos tem natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucao do
contrato, com informacdes de que os servicos tenham sido prestados
regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a
Administracao mantém interesse na realizacdo do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece
economicamente vantajoso para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestacao expressa da contratada informando o
interesse na prorrogacao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condicdes iniciais
de habilitacao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

3.1. O valor mensal da contratacdao é de R$ .......... (.....), perfazendo
o valor total de R$ ....... (....).
3.2. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias

diretas e indiretas decorrentes da execucao do objeto, inclusive tributos e/ou
impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto da contratacao.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os

pagamentos devidos a CONTRATADA dependerao dos quantitativos de
servicos efetivamente prestados.

4, CLAUSULA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacao estao programadas
em dotacdo orcamentaria prépria, prevista no orcamento da Unido, para o
exercicio de 20...., na classificagao abaixo:

Gestao/Unidade:

Fonte:

Programa de Trabalho:

Elemento de Despesa:

Pl:

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrao a conta dos recursos



préprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocacao sera
feita no inicio de cada exercicio financeiro.

5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condicdes a
ele referentes encontram-se definidos no Edital e no Anexo Xl da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

5.2. A parcela mensal a titulo de aviso prévio trabalhado sera no
percentual maximo de 1.94% no primeiro ano e, em caso de prorrogacao do
contrato, o percentual maximo dessa parcela sera de 0,194% a cada ano de
prorrogacao, a ser incluido por ocasidao da formulacao do Termo Aditivo, nos
termos da Lein. 12.506/2011.

6. CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE

6.1. O valor da refeicao no restaurante podera ser reajustado no
interregno minimo de 1 (um) ano, a contar da data da proposta. O indice de
reajuste a ser aplcado é o indice de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA/IBGE), Composicao: "Alimentacao fora do domicilio".

6.2. Os valores de cada item da cesta de produtos da lanchonete
poderao ser reajustados no interregno minimo de 1 (um) ano, a contar da
data da proposta. O indice de reajuste a ser aplicado é o indice de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA/IBGE)

7. CLAUSULA SETIMA - REGIME DE EXECUCAO DOS
SERVICOS E FISCALIZACAO
7.1. O regime de execucao dos servicos a serem executados pela

CONTRATADA, os materiais que serao empregados e a fiscalizacao pela
CONTRATANTE sao aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E
DA CONTRATADA

8.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aguelas
previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA - SANCOES ADMINISTRATIVAS.

9.1. As sancoOes relacionadas a execucdao do contrato sao aquelas
previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA - RESCISAO

10.1. O presente Termo de Contrato poderd ser rescindido nas

hipéteses previstas no art. 78 da Lei n® 8.666, de 1993, com as
consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacao
das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10.2. Os casos de rescisao contratual serao formalmente motivados,
assegurando-se a CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em
caso de rescisao administrativa prevista no art. 77 da Lei n? 8.666, de 1993.
10.4. O termo de rescisao, sempre que possivel, sera precedido:
10.4.1. Balanco dos eventos contratuais j& cumpridos ou parcialmente

cumpridos;



10.4.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

10.4.3. Indenizacdes e multas.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - VEDACOES

11.1. E vedado a CONTRATADA:

11.1.1. caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer

operacao financeira;

11.1.2. interromper a execucao dos servicos sob alegacao de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em
lei.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - ALTERACOES

12.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do
art. 65 da Lein? 8.666, de 1993, bem como do ANEXO X da IN/SEGES/MPDG
n2 05, de 2017.

12.2. A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes
contratuais, 0os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.2.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata
de registro de precos, inclusive o acréscimo de que trata o § 12 do art. 65 da
Lei n® 8.666, de 1993.

12.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes
contratantes poderao exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serao decididos pela CONTRATANTE, segundo
as disposicoes contidas na Lei n? 8.666, de 1993, na Lei n? 10.520, de 2002
e demais normas federais aplicdveis e, subsidiariamente, segundo as
disposicdes contidas na Lei n? 8.078, de 1990 - Cdédigo de Defesa do
Consumidor - e normas e principios gerais dos contratos.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - PUBLICACAO

14.1. Incumbird a CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste
instrumento, por extrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei
n2 8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - FORO

15.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucao
deste Termo de Contrato serd o da Secado Judiciaria de .................. - Justica
Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi
lavrado em duas (duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em
ordem, vai assinado pelos contraentes.

Colinas do Tocantins - TO, de de 2023.

Representante legal da CONTRATANTE



Cargo/funcao

Representante legal da CONTRATADA
Cargo/funcao

TESTEMUNHAS:

Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO V
MODELO DE DECLARACAO DE COMPROMISSOS ASSUMIDOS

Declaramos que a empresa )
inscrita no CNPJ (MF) n¢ , inscricao estadual n?
, estabelecida no (a) que
possui 0s seguintes contratos firmados com a iniciativa privada e
administracao publica:

Nome do Orgdo/Empresa N2/Ano do Contrato Valor total do contrato

Valor total dos Contratos

Local e data

Assinatura e carimbo do emissor

Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n®
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO VI

TERMO DE RECEBIMENTO DE INSTALACOES

Aos dias do més de de 2023, declaro
que o(a) Sr(a). , portador(a) da Cédula de
Identidade n? , emitida pelo ,em__/ [/ ,inscrito(a) no
CPF/MF sob o n? , ha qualidade de , da empresa

, inscrita no CNPJ/MF sob o n? , devidamente

identificada como licitante, compareceu ao Refeitdério do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins, Campus Colinas do Tocantins, e
recebeu o prédio com 27 m? (metragem), objeto do Edital de Pregao
Eletrénico, localizado endereco

, recebendo a edificacao no
estado em que se encontram, para o cumprimento das obrigacdes relativas
ao Objeto do Contrato de Prestacao de Servicos n2 00/20 .

(Anexar descricao do estado do imodvel, juntamente com um
relatdrio fotografico)

Colinas do Tocantins-TO, de de 2023.

(Nome e assinatura do Responsavel pela Contratada)

(Nome e assinatura do Fiscal do Contrato)



Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO Vil

MODELO DE DECLARACAO DE QUE A EMPRESA ATENDE AOS
CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE SOCIO-AMBIENTAL

(home  empresarial da licitante) inscrita no CNPJ N.2
com sede na

(endereco completo) por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)
infra-assinado, portador(a) da
Carteira de Identidade n.° e do CPF/MF n.°
, para os fins de habiltacao no Pregao
Eletrénico , DECLARA expressamente que:

Conforme art. 42 do Decreto n® 7.746/2012, a empresa licitante atende aos
critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade sdécio-ambiental,
respeitando as normas de protecao do meio ambiente, em conformidade
coma N 01/2010-SLTI.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

, de de 2023.

REPRESENTANTE LEGAL

«s | Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
el -} | Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme hordario
assinatura ~J| oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n®



e J38.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO VIII

PREGAO ELETRONICO TRADICIONAL N.2 03/2023
(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.223725.023076/2022-57)

ORCAMENTO ESTIMADO EM PLANILHA DE PRECOS UNITARIOS
(Inc. I, § 29, art. 40, combinado com o Inc. X do mesmo art., da Lei n?

8.666/93)
RESTAURANTE
LOTE ITEM TIPO DESCRICAO PRECO R$
01 01 Refeicdes PF (Prato Feito) 18,00

OBS.:

(1) Precos unitarios estimados, com base em pesquisas realizadas junto
as empresas do ramo.

Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n®
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONA L E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TOCANTINS
CAMPUS COLINAS DO TOCANTINS

ANEXO IX

MODELO SUGESTIVO DE PROPOSTA DE PRECO
Prezados Senhores,

Apresentamos e submetemos a aprecia¢ao de V. S*. nossa Proposta de Pregos relativa a licitacao
em epigrafe, assumindo inteira responsabilidade por qualquer erro ou omissdo que venha a ser
verificada na sua preparagao.

O prego por PF (Prato Feito) da refeicdo para esta proposta ¢ de RS
( ), com base na data de apresentagdo dos documentos de
habilitagdo e proposta de pregos.

Declaramos que em nossos precos estdo incluidos todos os custos diretos e indiretos para perfeita
execucdo dos servicos, inclusive as despesas com materiais e/ou equipamentos, mao de obra
especializada ou ndo, seguro em geral, equipamentos auxiliares, ferramentas, encargos da Legislagao
Social Trabalhista, Previdenciaria, da Infortunistica do trabalho e responsabilidade civil por qualquer
dano causado a terceiros ou dispéndios resultantes de impostos, taxas, regulamentos e posturas
municipais, estaduais e federais, enfim, tudo o que for necessario para a prestacdo dos servigos,
conforme o Termo de Referéncia — Anexo I, constante no Edital, sem que nos caiba, em qualquer
caso, direito regressivo em relagao ao IFTO.

O prazo de validade desta proposta ¢ de 90 (noventa) dias consecutivos a contar do dia da
apresentagdao dos documentos de habilitacao e propostas.

Acompanham a nossa Proposta de Precos os documentos previstos neste Edital, bem como os
demais julgados oportunos para perfeita compreensao e avaliagao da proposta.

Na prestagdo dos servicos, observaremos rigorosamente as especificagdes das normas técnicas
brasileiras ou qualquer outra norma que garanta a qualidade igual ou superior, bem como as
recomendacdes e instrucdes da fiscalizagao do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
do Tocantins — Campus Colinas do Tocantins, assumindo, desde j& a integral responsabilidade pela
perfeita realizagdo dos trabalhos, de conformidade com as normas mencionadas no Edital e seus

ancxos.
DADOS DA EMPRESA E DO SEU REPRESENTANTE LEGAL
Empresa:
Razao Social: CNPJ/MF:
Endereco: Fone/Fax

CEP: Cidade: UF:




E-mail:

Representante Legal:

Nome:

Endereco:

CEP: Cidade: UF:
CPF/MF: Cargo/Funcgéo:

Carteira de ldentidade n° Expedido por:
Naturalidade: Nacionalidade:

Atenciosamente,

Local e Data

Nome e assinatura do responsavel legal

Documento assinado eletronicamente por Jose Lopes Soares
Neto, Diretor-Geral, em 03/02/2023, as 11:46, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Colinas do Tocantins

ESTUDO PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

Este documento apresenta os estudos preliminares que servem
essencialmente para assegurar a viabiidade técnica da contratacao e
embasar o Termo de Referéncia, conforme previsto na Lei 8.666/1993, art.
69, inciso IX, e Instrucao Normativa n? 5, de 25 de maio de 2017.

A estrutura deste documento baseia-se nas orientacdes constantes do
Anexo lll, da Instrucao Normativa n2 5 SLTI, de 25 de maio de 2017.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins - Campus
Colinas do Tocantins, desde sua criacao instituida pela Lei n? 11.892 de 29 de
Dezembro de 2008, teve uma expansao estrutural e académica significativa.

Contando atualmente com 324 ( trezentos e vinte e quatro) estudantes
distribuidos entre o ensino médio, subsequente e superior, além de 82
(oitenta e dois) servidores e 24 (vinte e quatro) funcionarios terceirizados.

Diante da expansao surgiu a necessidade de adequacao do espaco interno
as reais necessidades da comunidade escolar, entre elas a disponibilidade e
oferta de restaurante como uma opcao aos discentes, servidores e
colaboradores, com o intuito de proporcionar condicdes ideais para o
exercicio das atividades académicas e laborais.

Por fim, solicitamos que seja realizada uma nova licitacao na modalidade
pregao eletronico conforme orienta a Procuradoria Federal mediante o Oficio-
Circular n. 00001/2018/GAB/PF-IFTO/PGF/AGU SEI (0285537). Assim, a
Administracao Publica opta pela realizacao de novo procedimento licitatério
adequado para o fornecimento oneroso de refeicbes, com padrao cardapio
popular e sistema de distribuicao tipo PF (prato feito) a comunidade
académica do Campus Colinas do Tocantins do IFTO, mediante concessao de
espaco publico.

3. NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

O IFTO - Campus Colinas do Tocantins possui cursos que sao ofertados de
forma integral, ou seja, que compreendem aulas no periodo da manha e da
tarde, onde os estudantes acabam gastando periodo de tempo relevante no
percurso escola/casa no horario do almoco e muitos pais nao
possuindo condicdes de bancar esse deslocamento diariamente. Assim,



visando a diminuicao da incidéncia de evasao escolar, se faz necessaria a
realizacao da lictacao para fornecimento de refeicdes no Campus
proporcionando condicdes para permanéncia de jovens com baixo poder
aquisitivo, que residem em outros municipios e/ou bairros periféricos com
elevada vulnerabilidade social e que cursam os referidos cursos. Dessa
forma, a Administracao Publica opta pela viabiidade de novo procedimento
licitatério com "Concessao administrativa de uso de bem publico destinado a
exploracao onerosa de restaurante do IFTO Campus Colinas do Tocantins".

4. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANO DE
DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL - PDI 2020/2024

A contratacdao guarda consonancia com um dos objetivos estratégicos
listado no Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI, qual seja, Objetivo 2 -
Assegurar aos alunos condicdes de permanéncia e conclusao com éxito, cuja
descricdo do objetivo é promover a melhoria da qualidade dos cursos
oferecidos, o aprimoramento dos mecanismos de nivelamento do
conhecimento das turmas e a melhoria dos programas de assisténcia
estudantil, visando a igualdade de condicbes de acesso na instituicao e ao
combate a evasao.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

O objeto desta licitacdo é a prestacao de servicos de fornecimento de
refeicdes mediante concessao administrativa de uso de bem publico.

6. RELACAO ENTRE A DEMANDA PREVISTA E A QUANTIDADE DE
CADA ITEM

Para o restaurante académico a estimativa de refeicdes por dia letivo é de 60
(sessenta) refeicdes, variando para mais ou para menos. Em um ano estima-
se 12.000 (doze mil) refeicdes, cuja memodria de calculo é o nimero de dias
letivos (200) multiplicado pelo nimero de refeicbes/dia. Tal estimativa é
baseada na série histérica de contratacdes anteriores.

A contratacdo dar-se-a mediante concessao de espaco publico para a
exploracao da respectiva atividade econ6mica.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

No item 01 da refeicao do tipo PF (prato feito) foram utilizados trés
parametros para a realizacdo da pesquisa de precos: 1 (uma) pesquisas de
ata de registro de preco de outro 6rgao da administracao publica, 3 (trés)
pesquisas no mercado local da cidade do ramo referente ao pagamento
objeto a ser licitado e pesquisa disponivel no painel de precos eletrdnico.

Pesquisas anexas nos documentos (1859910), (1859911) e (1859912) deste
processo.

8. JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUCAO A
CONTRATAR

Considerando que o principal publico beneficidrio desta contratacdao sao os
estudantes regularmente matriculados no Campus Colinas do Tocantins do
IFTO, considerando tratar-se de servicos comuns, buscou-se como solucao
a contratacao de pessoa juridica do ramo pertinente para a exploracao
econ6mica nas dependéncias no Campus Colinas do Tocantins do IFTO.
Nesse sentido, a prestacao de servicos de dara mediante a concessao de



espaco fisico. Assim, o0 meio para se conseguir o contrato administrativo é
o Pregao Eletronico.

9. ESTIMATIVA DOS PRECOS

A base material para julgamento da licitacao é o menor preco por refeicao, ou
seja, tipo menor preco. Sendo assim, apresenta-se 0S precos maximos:

Restaurante - preco maximo de cada refeicdo “tipo PF (prato feito)” é de R$
18,00 (dezoito reais).

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Firmar contrato administrativo, realizado por Pregao Eletrénico, com o
objetivo de oferecer para os estudantes do Campus Colinas do Tocantins do
IFTO, alimentacao de qualidade para contribuir com sua permanéncia e
formacao, atingindo assim a missao desta instituicao de ensino, que é ofertar
educacao profissional gratuita e de qualidade.

10. RESULTADOS PRETENDIDOS

Seu principal objetivo é prestar atendimento por meio de distribuicao de
refeicbes balanceadas e de baixo custo, promover acdes de educacao
alimentar voltadas a seguranca nutricional gerando novas praticas e habitos
alimentares saudaveis, colaborando com eficiéncia no processo ensino-
aprendizagem, no intuito de garantir aos estudantes a permanéncia e
conclusao dos cursos.

11. PROVIDENCIAS PARA ADEQUACAO DO AMBIENTE DO ORGAO

O Campus Colinas do Tocantins do IFTO ja conta com espaco com mesas e
cadeiras adequadas para uso especifico do objeto do contrato, no entanto, a
empresa licitada ficara responsavel por providéncias previstas no Termo de
Referéncia, presente nos autos deste processo. Ressaltando sua
obrigatoriedade de contratacao de empresa especialzada em limpeza de
fossas/ esgoto para manutencao do Sumidouro de uso exclusivo do
espaco destinado a Cantina.

12. DECLARAGCAO DA VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratacao de empresa para
fornecer refeicdes, mediante a concessao de espaco fisico, mostra-se viavel
tecnicamente. Diante do exposto, declara-se ser viavel a contratacao da
solucao pretendida.

Josenilma da Silva
Presidente da Comissao

Aline Fernanda Alves de Aguiar Brandao
Vice-presidente

Jhonatan Cardoso da Silva



Membro

W elmer Danilo Rodrigues Rocha
Membro

Darlene Pereira da Costa
Membro

Jahny Kéassia Duarte Rocha
Nutricionista

Equipe de Planejamento da Licitacao
PORTARIA REI/IFTO N2 1445/2022, DE 18 DE OUTUBRO DE 2022

Documento assinado eletronicamente por Aline Fernanda Alves
de Aguiar Brandao, Membro, em 03/02/2023, as 11:27,
conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 69, §
19, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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assinatura

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Josenilma da Silva,
Presidente, em 03/02/2023, as 11:28, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 62, § 19, do Decreto n? 8.539, de
8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Jhonatan Cardoso da
Silva, Membro, em 03/02/2023, as 12:13, conforme horério oficial
de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539,
de 8 de outubro de 2015.

1. ,
AssInatlura
eletrénica

1 ,
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Welmer Danilo
Rodrigues Rocha, Membro, em 03/02/2023, as 15:35, conforme
horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 19, do
Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Jahny Kassia Duarte
Rocha, Membro, em 03/02/2023, as 16:08, conforme horério
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 19, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Darlene Pereira da
Costa, Membro, em 06/02/2023, as 09:09, conforme horario
oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2
8.539, de 8 de outubro de 2015.

T http://sei.ifto.edu.br/sei/controlador_externo.php?
¥+ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando
o cédigo verificador 1878869 e o codigo CRC D2F02FE?2.
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